BABV
KESIMPULAN, IMPLIKASI DAN REKOMENDAS

A. Kesimpulan
Kesimpulan penelitian tentang “Pengaruh hasil belafata Hidang
terhadap minat siswa sebag&liter/Waitressdi Restorah padapeserta didik

tingkat Il Program Keahlian Restoran tahun ajar2007-2008 SMKN 2

Baleendah disusun berdasarkan tujuan penelitiasil pangolahan data dan

pembahasan hasil penelitian. Kesimpulan dalam piemeini berkaitan dengan :

1. Hasil belajar Tata Hidang dilihat dari kemampuangrkof, afektif dan
psikomotor dapat disimpulkan berada pada kritesiagat tinggi. Fakta data
menunjukkan bahwa siswa menguasai mata diklat Haedang. Perbedaan
tingkat persentase responden dalam Hasil Belajaia Téidang dalam
pelayanan makan dan minum dipengaruhi perbedaakatinpemahaman,
motivasi, minat, perhatian, ketekunan dan lingkungasial peserta didik, hal
ini dapat dilihat dari penyebaran data skor respand

2. Minat siswa sebagalaiter/Waitressdi Restoran dilihat dari indikator minat
volunter, involunter dan non volunter dapat disitkpn berada pada kriteria
tinggi. Fakta menunjukkan bahwa responden menkkkertarikan atau minat
untuk menjadiWaiter/Waitressdi Restoran setelah memiliki ilmu tentang
Layanan makan dan minum. Perbedaan tingkat pesgentanat sebagai
Waiter/Waitress di Restoran karena faktor Non Volunter yang tidak
mendukung terhadap pengembangan minat Voluntea fgihg terungkap

adalah ada keinginan responden melanjutkan perdidke tingkat lebih

tinggi.
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3. Faktor-faktor yang memberikan sumbangan terhadamatmimenjadi
Waiter/Waitressli Restoran diantaranya adalah hasil belajar “Lagaviakan
dan Minum”, lingkungan, minat dan motivasi.

4. Besarnya pengaruh hasil belajar Tata Hidang tephadi@mat siswa sebagai
Waiter/Waitress di Restoran diketahui melalui perhitungan koefisien
determinan dengan persentase 54,32%. Persentsisbdiajar Tata Hidang
terhadap minat responden sebagdéalaiter/Waitress di Restoran dapat
dipengaruhi oleh faktor internal dan eksternal.t&aknternal seperti faktor
psikologis meliputi intelegensi, bakat, perhatiampat dan motivasi. Faktor
eksternal seperti faktor keluarga, sekolah dan aragst.

5. Berdasarkan hasil penelitian hasil belajar Tataahgdmemberikan pengaruh
yang besar terhadap minat responden tingkat ligfara Keahlian Restoran
SMKN 2 Baleendah Tahun Ajaran 2007-2008 sebatfaiter/Waitressdi

Restoran.

B. Implikasi

Implikasi hasil penelitian tentang pengaruh hasillajar Tata Hidang terhadap

minat siswa sebagdaVaiter/Waitresgli Restoran mengandung beberapa implikasi

sebagai berikut :

1. Hasil penelitian berkaitan dengan hasil belajar aTalidang meliputi
kemampuan kognitif, afektif dan psikomotor beraded® kriteria sangat

tinggi. Hasil penelitian ini mengandung implikasahwa siswa sudah
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memiliki kemampuan dalam layanan makan dan minumgaie tingkat
pencapaian hasil belajar yang sesuai dengan tujuan.

2. Hasil penelitian yang berkaitan dengan minat siselsagailVaiter/Waitress
di Restoran yang meliputi minat volunter, involung&an non volunter berada
pada kriteria tinggi. Hasil penelitian ini mengandumplikasi bahwa minat
dalam diri peserta didik tumbuh setelah mengikatnpelajaran Tata Hidang.
Peserta didik yang minatnya masih berada padarikritikup, sebaiknya
lebih dimotivasi untuk terus meningkatkan ketek@mnnya di bidang
pelayanan sebag@aiter/Waitressli Restoran.

3. Hasil penelitian menunjukkan bahwa pengaruh hasifjar Tata Hidang
terhadap minat siswa sebalféaiter/Waitressli Restoran berada pada kriteria
tinggi. Hasil penelitian ini berimplikasi bahwa ntasda faktor lain di luar
hasil belajar Tata Hidang yang memberikan sumbanigahadap minat
peserta didik sebag#aiter/Waitressli RestoranFaktor tersebut diantaranya
faktor internal dan eksternal. Faktor internal sggaktor psikologis meliputi
intelegensi, bakat, perhatian, minat dan motiveaktor eksternal seperti
faktor keluarga, sekolah dan masyarakat yang naesilu diteliti lebih lanjut
untuk kesempurnan penelitian ini.

C. Rekomendasi

Rekomendasi hasil penelitian ini disusun berdasatkasimpulan dan
implikasi hasil penelitian yang telah dikemukakpada kesempatan ini penulis
akan mengemukakan beberapa rekomendasi yang ditujkdpada pihak-pihak

yang terkait, yaitu :
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1. Guru Mata Diklat

Guru Mata Diklat dapat terus memotivasi dan menapartkan hasil
belajar Tata Hidang terhadap minat siswa untuk at@njVaiter/Waitressdi
Restoran pada kriteria tinggi dengan cara memherilgoresiasi dalam
meningkatkan penggunaan media pembelajaran dannkenaa mengajar agar
dapat menciptakan suasana belajar yang menyenangkan
2. Siswa

Siswa yang telah menempuh Mata Diklat Tata Hidaihgrdpkan dapat
lebih- mempersiapkan diri untuk menghadapi dunigakgka telah lulus dari
SMK. Siswa harus dapat memanfaatkan potensi damamgman yang telah
dimiliki selama belajar di SMK dengan cara menirigka wawasan dan
memotivasi diri sendiri dengan cara membaca buoialatih keterampilan dengan
mengikuti traning dan mengunjungi acara-acara jamoekan dan seminar
Waiter/Waitress.
3. Peneliti selanjutnya

Penelitian ini masih dalam ruang lingkup terbataguypada pengaruh
hasil belajar Tata Hidang terhadap minat siswakintanjadiWaiter/Waitressli
Restoran. Peneliti ini belum mengungkap variabehgydain, maka penulis
berharap penelitian ini dapat dikembangkan lebitjulapada masalah variabel
“Pengaruh hasil belajar Tata Hidang terhadap maediiagai Room Service di

Hotel”.
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