BAB V
KESIMPULAN, IMPLIKASI DAN REKOMENDAS
HASIL PENELITIAN

Pada Bab V ini penulis akan mengemukakan kesimpulari
seluruh kegiatan penelitian, implikasi dan rekonasndhasil penelitian
tentang “Manfaat Pembelajaran Kursus Patiseri Sabiégsiapan Usaha
Kursus Pada Mahasiswa Program Studi Pendidikan Bega PKK FPTK
UPI”.
A. Kesimpulan dan Hasil Pendlitian

Kesimpulan dalam penelitian ini berdasarkan paglatupenelitian
dan pembahasan hasil penelitian. Kesimpulan dalanelpian ini adalah
sebagai berikut:
1. Manfaat Pembelajaran Kursus Patiseri Berupa Kemampuan
Kognitif Sebagai Kesiapan Usaha Kursus.

Manfaat yang diperoleh mahasiswa Program StuddiBéan Tata
Boga PKK FPTK UPI Paket Manajemen Patiseri Angk&ad5-2007 dari
pembelajaran kursus patiseri berupa kemampuan tifogebagian besar
berada pada kriteria bermanfaat yaitu mahasiswa ilikerkemampuan
dalam menguasai konsep dasar perencanaan kurgesipatemahami ciri-
ciri kursus, memahami langkah-langkah membuka ukafsis, memahami
kriteria pengusaha kursus, memahami penyediaan nbalen alat,
menerapkan proses pembelajaran kursus, meneraptdia pmembelajaran

kursus dan mengevaluasi kualitas produk yang di@asipeserta kursus

sebagai kesiapan usaha kursus.
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2. Manfaat Pembelajaran Kursus Patiseri Berupa Kemampuan Afektif
Sebagai Kesiapan Usaha Kursus.

Manfaat yang dirasakan mahasiswa Program Studlifikan Tata
Boga PKK FPTK UPI Paket Manajemen Patiseri Angk&ad5-2007 dari
pembelajaran kursus patiseri berupa kemampuan ifafedbagian besar
berada pada kriteria bermanfaat yaitu mahasiswa ilikerkemampuan
dalam menanggapi kritikan dan keluhan dari pedentsus atau konsumen,
kemampuan menerima dan melayani peserta kursusarkpuoan dalam

menilai jalannya kursus, dan kemampuan menyiapkanintuk membuka

usaha kursus dengan rasa tanggung jawab sebaggadesisaha kursus.

3. Manfaat Pembelajaran Kursus Patiseri Berupa Kemampuan
Psikomotor Sebagai Kesiapan Usaha Kursus.

Manfaat yang dirasakan mahasiswa Program Studiitikan Tata
Boga PKK FPTK UPI Paket Manajemen Patiseri Angk&ad5-2007 dari
pembelajaran kursus patiseri berupa kemampuanmsiko sebagian besar
berada pada kriteria bermanfaat yaitu mahasiswa ilkereterampilan
dalam dalam mengklasifikasikan resep atau produkgyakan dibuat,
keterampilan dalam mempersiapkan diri memulai - usakarsus,
keterampilan dalam membuat perencanaan kursusrakgiéan dalam
mempromosikan kursus, keterampilan dalam membudiabeai produk

patiseri, keterampilan dalam mengkreasikan produtisgri sebagai

kesiapan usaha kursus.
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B. Implikasi Hasil Penelitian
Kesimpulan hasil penelitian ini mengandung beberapglikasi
sebagai berikut:

1. Hasil penelitian menunjukan bahwa manfaat pembealajakursus
patiseri ditinjau dari kemampuan kognitif beradadaakriteria
bermanfaat. Kondisi ini  mengandung implikasi bahwatuk
mempertahankan mahasiswa masih perlu mempelajaringdamahami
secara mendalam tentang pengetahuan yang berldgtagan kursus
patiseri, sehingga memiliki kemampuan dalam mergjyasngetahuan
kursus patiseri secara optimal untuk kesiapan usaisas.

2. Hasil penelitian menunjukan bahwa manfaat pembralajakursus
patiseri ditinjau dari kemampuan afektif berada gpadlriteria
bermanfaat. Kondisi ini mengandung implikasi bahwatuk
mempertahankan mahasiswa masih perlu menggali ioy@amg ada
pada diri responden dan memerlukan motivasi agdhaih lenemiliki
kemampuan dalam menyikapi upaya pengelolaan usatsask secara
maksimal, sehingga dapat dimanfaatkan sebagaigdesiasaha kursus.

3. Hasil penelitian menunjukan bahwa manfaat pembralajakursus
patiseri ditinjau dari kemampuan psikomotor bergukda kriteria
bermanfaat. Kondisi ini mengandung implikasi bahwatuk
mempertahankan mahasiswa masih perlu berlatih sséears menerus,
sehingga dapat meningkatkan kemampuan berupa kgigaa yang

lebih baik lagi dalam kesiapan usaha kursus.
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C. Rekomendasi Penelitian.

Rekomendasi hasil penelitian ini disusun dengamgaeu pada
kesimpulan dan implikasi hasil penelitian yang helaikemukakan
sebelumnya. Penulis mencoba memberanikan diri umhéngajukan
beberapa rekomendasi yang sebaiknya dapat dipamgkbn untuk
dijadikan bahan masukan bagi beberapa pihak. Rakadaseini ditujukan
kepada:

1. Mahasiswa Program Studi Pendidikan Tata Boga Pka@tajemen

Patiseri Jurusan PKK FPTK UPI adalah sebagai beriku

a. Mahasiswa sebaiknya dapat mempertahankan dan rketkag
pembelajaran kursus patiseri dengan sungguh-sungsplfagai
kesiapan usaha kursus dengan cara membaca liteyaing
berhubungan dengan kursus patiseri.

b. Mahasiswa sebaiknya dapat mempertahankan dan imeidtsecara
terus menerus, sehingga potensi dalam diri dapatcuhudan
diharapkan mahasiswa memiliki rasa percaya dirmiknen dan
tekad yang kuat, sehingga mahasiswa termotivasisim dalam
berusaha dalam bidang patiseri.

c. Mahasiswa sebaiknya tumbuh keberanian dalam bersahea dalam
produk jasa boga, sehingga terlihat sejauh manaakgman yang
dimiliki dan dengan keahlian yang dimiliki diharagpk mahasiswa

dapat memperoleh pengalaman yang berharga.
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2. Tim Dosen mata kuliah Bisnis Patiseri JurusatK FRTK UPI sebagai
pendorong kesiapan mahasiswa dalam berusaha dalanglpatiseri.
a. Dapat mempertahankan dan lebih mengembangkan matea
kuliah bisnis patiseri khususnya pembelajaran lsipguiseri
b. Mendatangkan pengusaha bidang patiseri yang telkbes, agar
mahasiswa termotivasi dan semangat untuk berusahaiddng
patiseri.
c. Meningkatkan motivasi belajar mahasiswa dengan we@berikan
penguatan, pujian, sehingga setelah mengikuti plejaloen kursus
patiseri mahasiswa memiliki kesiapan dalam usahsuku
3. Peneliti selanjutnya

Penelitian yang dilakukan oleh penulis terbataslapdanfaat
Pembelajaran Kursus Patiseri Sebagai Kesiapan Usalraus Pada
Mahasiswa Program Studi Pendidikan Tata Boga PKKKFRPI. Data
yang dihasilkan dari penelitian ini menunjukan balpembelajaran kursus
patiseri sebagai kesiapan usaha kursus berada Kradaa bermanfaat.
Penulis berharap penelitian ini dapat dikembangledoth lanjut, karena
masih banyak aspek lain yang belum terungkap. Rieselanjutnya dapat
melakukan penelitian lanjutan dengan meneliti:

a. Kontribusi Hasil Belajar Kursus Patiseri Terhadam& Membuka

Usaha Kursus
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b. Pendapat mahasiswa tentang pelaksanaan pembeldaranas
patiseri untuk peningkatan pengetahuan dan ketel@mplalam

usaha kursus.
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