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ABSTRAK 

MANFAAT HASIL BELAJAR BISNIS PATISERI SEBAGAI 

KESIAPAN USAHA BAKERY  
 

 Penelitian ini dilatarbelakangi oleh semakin sempitnya lapangan pekerjaan 

sehingga Mahasiswa Pendidikan Tata Boga diharapkan dapat mengantisipasi 

dengan menciptakan lapangan pekerjaan baru yaitu dengan cara membuka usaha 

bakery. Tujuan penelitian ini untuk memperoleh gambaran tentang manfaat  hasil 

belajar Bisnis Patiseri sebagai kesiapan usaha bakery berkaitan dengan pembuatan 

perencanaan, pelaksanaan, dan evaluasi usaha bisnis patiseri. Metode yang 

digunakan metode deskriptif dan sampel purposive sebanyak 15 orang yang telah 

mengontrak Mata Kuliah Bisnis Patiseri. Instrumen dan teknik pengumpulan data 

menggunakan kuesioner (angket) dan observasi ke toko bakery yang relevan. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa rata-rata manfaat hasil belajar Bisnis Patiseri 

sebagai kesiapan usaha bakery berkaitan dengan pembuatan perencanaan sebesar 

65% berada pada kriteria bermanfaat, pelaksanaan sebesar 69% berada pada 

kriteria bermanfaat dan evaluasi sebesar 72% berada pada kriteria bermanfaat, 

mengandung implikasi bahwa mahasiswa mampu memahami mata kuliah Bisnis 

Patiseri yang bermanfaat untuk kesiapan membuka usaha bakery. Rekomendasi 

ditunjukkan kepada mahasiswa agar lebih meningkatkan kemampuan pengetahuan 

dengan membaca buku yang berhubungan dengan Bisnis Patiseri dan terus-

menerus berlatih untuk membuat produk patiseri sehingga siap membuka usaha 

bakery serta banyak belajar dengan magang di usaha-usaha bisnis bakery yang 

sudah maju dan mempunyai prospek yang bagus. 

 

 

Kata kunci : Manfaat, Hasil Belajar, Bisnis Patiseri, Kesiapan, Usaha Bakery 
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