BABV

KESIMPULAN, IMPLIKASI, DAN REKOMENDASI

Pada bab V ini penulis menguraikan kesimpulan, ikapl, dan
rekomendasi yang akan disusun berdasarkan sel@wiatan penelitian tentang
“Manfaat Kompetensi Metode Dasar Memasak sebagaiakian Praktek Kerja
Industri di Restoran (Penelitian terbatas padarpeskklat TK. 11 Restoran 1 di

SMKN 9 Bandung)”.

A. Kesimpulan
Kesimpulan dalam penelitian ini berdasarkan pati lzelakang masalah,

tujuan penelitian, hasil pengolahan data dan pesasaah hasil penelitian yang
dapat dikemukakan sebagai berikut :
1. Manfaat Kompetensi Metoda Dasar M emasak sebagai Kesiapan Praktek

Kerjalndustri di Restoran Berupa Kemampuan Kognitif

Manfaat kompetensi Metoda Dasar Memasak sebagaipeespraktek kerja
industri di restoran pada umumnya berada padarikriteaik yang ditunjukkan
dari kemampuan peserta diklat memiliki pengetahugaiam mengenal,
mengetahui dan memahami Klasifikasi peralatan, sjebahan-bahan yang
digunakan pada proses pengolahan makanan, dan rmageam teknik
pengolahan makanan, memahami pengolahan makangard&erbagai teknik
pengolahan makanagieknik boiling, smmering, poaching, braising, stewing,

roasting, baking, grilling).
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2. Manfaat Kompetensi Metoda Dasar Memasak sebagai Kesiapan Praktek
Kerjalndustri di Restoran Berupa Kemampuan Afektif

Manfaat kompetensi Metoda Dasar Memasak sebagaapess praktek
kerja industri di restoran pada umumnya berada pad@ria baik yang
ditunjukkan dari kemampuan peserta diklat memdikiap teliti dalam memilih,
menggunakan, membersihkan, dan menggunakan pergetmolahan makanan
dan mampu menggunakan macam-macam teknik dasamlpkag makanan
dalam mengolah makanan.

3. Manfaat Kompetensi Metoda Dasar Memasak sebagai Kesiapan Praktek
KerjaIndustri di Restoran Berupa Kemampuan Psikomotor

Manfaat kompetensi Metoda Dasar Memasak sebagaapess praktek
kerja industri di restoran pada umumnya berada pad@ria baik yang
ditunjukkan dari kemampuan peserta diklat memilketerampilan dalam
menggunakan, membersihkan dan menyimpan peralaagofahan makanan
berdasarkan Klasifikasinya serta terampil dalam gokdn makanan dengan

berbagai teknik dasar pengolahan makanan.

B. Implikas
Kesimpulan diatas mengandung beberapa implikasg ylaerhubungan
dengan manfaat kompetensi Metoda Dasar Memasalgaekesiapan praktek
kerja industri di restoran sebagai berikut :
1. Hasil penelitian menunjukkan bahwa manfaat kompetévietoda Dasar
Memasak sebagai kesiapan praktek kerja industasoran pada kemampuan
kognitif berada pada kriteria baik. Kondisi ini ngamdung implikasi bahwa

peserta diklat mampu menyerap pengetahuan yangrotépe dari
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pembelajaran kompetensi Metoda Dasar Memasak yalap tilaksanakan
tinggal meningkatkan serta mengembangkannya.

2. Hasil penelitian menunjukkan bahwa manfaat kompetévietoda Dasar
Memasak sebagai kesiapan praktek kerja industesioran pada kemampuan
afektif berada pada kriteria baik. Kondisi ini mandung implikasi bahwa
peserta diklat memiliki sikap positif dalam melakakan praktek kompetensi
Metoda Dasar Memasak ketika praktek berjalan tihdgaotivasi sehingga
memiliki sikap yang optimal dan bermanfaat seb&gaiapan praktek kerja
industri di restoran

3. Hasil penelitian menunjukkan bahwa manfaat kompetévietoda Dasar
Memasak sebagai kesiapan praktek kerja industestoran pada kemampuan
psikomotor berada pada kriteria baik. Kondisi inemgandung implikasi
bahwa peserta diklat telah memiliki keterampilang/@eserta diklat peroleh
dari pembelajaran praktek kompetensi Metoda Dasamadak sebagai

kesiapan praktek kerja industri di restoran.

C. Rekomendasi

Rekomendasi hasil penelitian ini disusun dengangaem pada kesimpulan
dan implikasi hasil penelitian yang telah dikemukaksebelumnya. Penulis
mencoba memberanikan diri untuk mengajukan rekoasgnglang sekiranya
dapat menjadi bahan masukan bagi beberapa pihak herkepentingan dalam
proses pembelajaran kompetensi Metoda Dasar Memashkgai kesiapan

praktek kerja industri di restoran. Rekomendasdinijukan kepada :
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1. Peserta diklat program keahlian Restoran

a.Peserta diklat hendaknya bersungguh-sungguh dalaemanfaatkan
kompetensi Metoda Dasar Memasak sebagai kesiapteprkerja industri
di restoran dengan cara membaca literatur yangubarigan dengan
praktek kerja industri untuk lebih meningkatkan damperluas wawasan.

b. Peserta diklat hendaknya melatih diri secara temusnerus dalam
kompetensi Metoda Dasar Memasak agar kelak dapagpikugi praktek
kerja industri di restoran dengan lebih baik dark&ebang.

c. Peserta diklat hendaknya mengikuti pelatihan-gedati hingga kerja paruh
watu, yang diadakan baik oleh lembaga formal maupam formal untuk
terus mengasah keterampilan yang dimiliki sebagaidpan praktek kerja
industri di restoran.

2. Guru bidang studi Tata Boga

a. Guru bidang studi Tata Boga diharapkan dapat r@ersgembangkan teori
pembelajaran dengan cara penggunaan media bedaigrigbih bervariasi
seperti penggunaan media gamiuaaiis) agar dapat memudahkan peserta
diklat menguasai mata diklat kompetensi Metoda DakBemasak
khususnya yang berkaitan dengan kesiapan prakigia kndustri di
restoran agar peserta diklat terus termotivasi padat menerima
pembelajaran karena banyak hal-hal yang akan memjekial bagi
kesiapan praktek kerja industri di restoran di mas®&y akan datang.

b. Memotivasi peserta diklat untuk menambah pengudset@nampilan pada

mata diklat kompetensi Metoda Dasar Memasak daryedgskan fasilitas
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pembelajaran yang berkaitan dengan sikap dalamksaiakan praktikum
khususnya, disamping itu Guru mengadakan kerjasimgan perusahaan
di bidang boga, sehingga dapat menyalurkan atauitiplean peserta
diklat untuk dapat bekerja di tempat yang dipimgmragar dapat lebih
meningkatkan kemampuan peserta diklat dalam merkarapraktek kerja
industri.
3. Peneliti selanjutnya
Penelitian ini masih dalam ruang lingkup terbatehingga masih banyak
aspek lain. yang belum terungkap. Peneliti berhapgmelitian ini dapat
dikembangkan lebih lanjut, sehingga memberikan sungan ilmu kepada
mahasiswa maupun pengajar. Penelitian selanjutm@atddilakukan dengan
meneliti atau mengkaji variabel lainnya dengan rigenmata diklat program
studi, sehingga memberikan sumbangan ilmu terhgmEapmembangan sistem

pendidikan yang lebih baik di Jurusan PKK FPTK UPI.



