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BAB V 

SIMPULAN, IMPLIKASI DAN REKOMENDASI 

A. Simpulan 

Adapun kesimpulan penelitian ini dapat diuraikan sebagai berikut: 

1. Standard operating procedure produksi minuman jahe instan yang 

dikembangkan untuk teaching factory prodi APHP SMK PPN Tanjungsari 

mendapatkan hasil dari validator ahli materi dengan kategori “Layak”, 

Penilaian oleh ahli bahasa dengan kategori “Sangat Layak” dan Penilaian oleh 

ahli teaching factory dengan kategori “Sangat Layak” untuk digunakan pada 

praktik produksi minuman jahe instan. Penilaiain standard operating 

procedure oleh peserta didik kelas XII mendapatkan nilai dengan kategori 

“Layak”. 

2. Hasil keterampilan psikomotorik peserta didik pada produksi minuman jahe 

instan setelah penggunaan standard operating procedure yang telah 

dikembangkan mendapatkan nilai dengan kategori “Sangat Baik”. 

3. Hasil mutu produk minuman jahe instan yang dihasilkan oleh peserta didik 

setelah penerapan standard operating procedure praktik minuman jahe instan 

menunjukkan perbedaan nyata pada hasil uji organoleptik. 

B. Implikasi 

 Berdasarkan kesimpulan diatas, standard operating procedure sangat layak 

digunakan. Maka implikasi pada penelitian ini diuraikan sebagai berikut: 

1. Standard operating procedure produksi minuman jahe instan berbasis 

SKKNI yang telah disusun dapat dijadikan sebagai pedoman praktik guna 

mempermudah guru serta peserta didik dalam memproduksi produk 

minuman jahe instan. 

2. Standard operating procedure produksi minuman jahe instan berbasis 

SKKNI yang telah disusun dirancang pada uraian produksi mengerjakan 

order dan melakukan quality control. 

3. Implementasi pada proses pengembangan standard operating procedure 

produksi minuman jahe instan telah dilakukan praktik serta pengisian 

angket penilaian respon oleh peserta didik dan observer. 
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C. Rekomendasi 

Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan, berikut merupakan 

beberapa rekomendasi untuk penelitian selanjutnya: 

1. Bagi peserta didik standard operating procedure ini diharapkan dapat 

memudahkan peserta didik dalam memproduksi minuman jahe instan yang 

sedang dikembangkan oleh unit produksi APHP SMK PPN Tanjungsari 

2. Bagi guru standard operating procedure yang telah disusun dan 

dipraktikkan diharapkan dapat membimbing serta mengarahkan peserta 

didik dalam pelaksanaan kegiatan teaching factory. 

3. Bagi sekolah diharapkan standard operating procedure hendaknya dapat 

dijadikan sebagai pedoman serta dapat digunakan secara luas bagi 

pelaksanakan kegiatan teaching factory di jurusan APHP SMK PPN 

Tanjungsari. 

4. Bagi penelitian selanjutnya untuk dapat melanjutkan penelitian ini pada 

standard operating procedure (SOP) produksi minuman jahe instan. Tidak 

hanya pada uraian produksi mengerjakan order dan melakukan quality 

control saja, namun dapat dikembangkan pada seluruh rangkaian teaching 

factory untuk diimplementasikan di berbagai lembaga dimanapun. 

 


