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DAFTAR NOTASI

A = Luas permukaan (f1).
C = Nilai conductance (Btu/hr.ft? °F).
¢ = Panas spesific (Btu.Lb/ °F) .

COP = Koefisien unuk kerja (Coefisien of Performance).

F = Konveksi lapisan film udara bagian dalam besarnya 1,65 (Btw/hr.ft. °F ).
Fo  =Konveksi lapisan film udara bagian luar besamya 4,0 (Btw/hr. t. °F).

h = Enthalpy (Btw/Lb).

k = Thermal conductivity (Btu/in/hr.ft.°F).

ki2n = Konduktivitas panas dari material (Br/in/hr.f£.°F).

M = Jumlah refrijeran (Ib).

m = Massa produk (Ib).

mr = Banyaknya refrjeran (Ib).

Nt = Besarnya daya teoritis kompresor (HP).

P = Tekanan refrijeran (Psia).

Q = Jumlah panas yang dipindahkan (Btu/jam).

Q- = Efek pendinginan tiap jam (Btu/jam).
Q. = Panas yang dibuang oleh kondensor (Btu/jam).
RE = Efek pendinginan (Refrigeration Effect) (Btw/lb).

TR = Beban pendinginan dalam TR (ton refrigeran).

t = Tempera;.ur pendinginan ruangan tabung (°F).

t = Temperatur awal (°F).

U = Angka koefisien perpindahan panas (Btuw/jam/°F/ft%).
W, = Panas refrigeran akibat kompresi (Btu/lb).

At = Perbedaan temperatur (°F).
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