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ABSTRAK

MANFAAT HASIL PELATIHAN PEMBUATAN MAKANAN DAN
MINUMAN BAGI PESERTA LIFE SKILL ANAK PUTUS
SEKOLAH SEBAGAI KESIAPAN USAHA KANTIN

(Penelitian terbatas dilakukan pada peserta pelatihan Life Skill Anak Putus
Sckolah Keterampilan Tata Boga Gelombang ke-1 tahun 2007
di SMK BPP Bandung)

Penclitian ini dilatar belakangi oleh adanya program dari pemerintah
melalui BKK untuk mengadakan pelatihan life skill keterampilan tata boga dan
tata busana untuk anak putus sckolah supaya menambah pengetahuan dan
keterampilan. Tujuan penclitian adalah untuk memperoleh data mengenai
pelatihan pembuatan makanan dan minuman bagi peseria life skill anak putus
sekolah schagai kesiapan usaha kantin yang berkaitan dengan kemampuan
kognitif, afektif dan psikomotor. Metode penclitian menggunakan metode
deshipﬁﬂRespondcnada!ahpmtapdﬁihanfﬂ%sh?lamkmseknhh
sebanyak 30 orang, dengan menggunakan sampel total. Hasil penelitian dilihat
daﬂmnf&tkmmamko@df,afekﬁfdmpsikonﬂorbemdapadakﬁteﬁa
cukupbermanfaatdenganmta-mtapersentase&i?%mmgmdmgimpﬁkasi
bahwa pelatihan pembuatan makanan dan mimnnan memberikan  manfaat
pengetahuan, sikap dan keterampilan sebagai kesi usaha kantin. Rekomendasi
diuljxﬂ;ankepﬂhaimnnipclaﬂhanagarkbﬂlmmingm&mmgdahmdan
keterampilan dengan membaca berbagai buku sumber.

Katakunci:j&mfaaLPeknihummeahmandeimmm Usaha
Kantin,
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