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ABSTRAK

KONTRIBUSE HASIL BELAJAR TEKNOLOGI PENGOLAHAN
PANGAN TERHADAP MINAT MEMBUKA USAHA
PRODUK OLAHAN SUSU
(Penelitian Terbatas Pada Mahasiswa Jurusan Teknologi Pangan Universitas
Pasundan Angkatan Tahun 2003)

Masalah dalam penelitian ini adalah bagaimana kontribusi hasil belajar Teknologi
Pengolahan Pangan ditinjau dari kemampuan kognitif, afektif dan psikomotor
sebagai variabel X terhadap minat membuka usaha produk ofahan susu sebagai
variabel Y pada mahasiswa Jurusan Teknologi Pangan Universitas Pasundan
angkatan tahun 2003. Metode penclitian yang digunakan adalah metode deskriptif
analitik. Penarikan sampel secara acak sederhana scbanyak 39 orang. Alat
pengumpul data menggunakan tes dan angket. Hasil penelitian menunjukan
bahwa hasil belajar Teknologi Pengolahan Pangan memberikan kontribusi yang
positif dan signifikan sebesar 73,57% terhadap minat membuka usaha produk
olahan susu. Hasil penelitian ini mengandung implikasi bahwa hasil belajar

Teknologi Pengolahan Pangan mempengaruhi minat mahasiswa untuk membuka
usaha produk olahan susu.

Kata kunci : Kontribusi, Teknologi Pengolahan Pangan, Minat, Usaha Produk
Olahan Susu )
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