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PERNYATAAN

Saya menyatakan bahwa skripsi yang berjudul "PENDAPAT MAHASISWA
TENTANG HASIL BELAJAR MANAJEMEN USAHA BOGA SEBAGAI
KESIAPAN MEMBUKA USAHA RESTORAN" (Penelitian Terbatas Pada
Mabasfewa program Studi Pendidikan Tata Boga Jurusan PKK FPTK UPI
Angkatan 2004) ini sepenuhnya karya saya sendiri. Tidak ada bagian di
dalamnya yang merupakan plagiat dari karya orang lain dan saya tidak melakukan
penjiplakan atau pengutipan dengan cara-cara yang tidak sesuai dengan etika
keilmuan yang berlaku dalam masyarakat keilmuan. Atas pernyataan ini, saya siap
menanggung resiko/sanksi yang dijatuhkan kepada saya apabila kemudian
ditemukan adanya pelanggaran terhadap etika keilmuan dalam karya saya ini, atau
ada klaim dari pihak lain terhadap keaslian karya saya ini.

Bandung, Juli 2008
Yang membuatpernyataan

Retno Wulandari

022339





ABSTRAK

PENDAPAT MAHASISWA TENTANG HASIL BELAJAR MANAJEMEN
USAHA BOGA SEBAGAI KESIAPAN MEMBUKA USAHA RESTORAN

(Penelitian Terbatas PadaMahasiswa Program Studi Pendidikan
Tata Boga Jurusan PKK FPTK UPI Angkatan 2004 )

Penelitian ini di latar belakangi oleh hasil belajar Manajemen Usaha Boga yang
dapat mendorong mahasiswa untuk siap membuka dan menjalankan usaha
Restoran. Tujuan penelitian ini adalah untuk mendapatkan gambaran mengenai
pendapat mahasiswa tentang hasil belajar Manajemen Usaha Boga sebagai
kesiapan membuka usaha Restoran yang berkaitan dengan kemampuan kognitif
afektif dan psikomotor Metode penelitian menggunakan metode deskriptif. Alat
pengumpul data menggunakan angket. Sampel penelitian menggunakan sampel
total mahasiswa Program Studi Pendidikan Tata Boga PKK FPTK UPI angkatan
2004 sebanyak 55 orang. Hasil penelitian berkaitan dengan kemampuan kognitif,
afektif dan psikomotor sebagian besar mahasiswa mengerti dan memahami
Manajemen Usaha Bogakhususnya pengelolaan produk makanan usaha Restoran.
Hasil penelitian mengandung implikasi mahasiswa perlu mengembangkan dan
meningkatkan pengetahuan, sikap dan keterampilan Manajemen Usaha Boga
sebagai kesiapan membuka usaha restoran. Rekomendasi ditujukkan kepada
mahasiswa agar dapat mempertahankan dan mengembangkan pengetahuan, sikap,
dan keterampilan.

Kata Kunci : pendapat, hasil belajar, Manajemen Usaha Boga, kesiapan, usaha
Restoran.
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