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ABSTRAK

MANFAAT HASIL BELAJAR PRAKTEK INDUSTRI SEBAGAI

KESIAPAN WIRAUSAHA BIDANG PATISERI PADA

MAHASISWA PROGRAM STUDI PENDIDIKAN

TATA BOGA PKK FPTK UPI ANGKATAN

TAHUN 2002-2003

(Penelitian Terbatas Pada Mahasiswa Yang Telah Mengikuti Praktek Industri
Di Perusahaan Patiseri)

Penelitian ini di latar belakangi oleh hasil belajar Praktek Industri yang dapat
mendorong mahasiswa untuk belajar aktif dan mandiri di industri boga. Tujuan
penelitian ini adalah untuk memperoleh data mengenai manfaat hasil belajar Praktek
Industri sebagai kesiapan wirausaha bidang Patiseri yang berkaitan dengan
kemampuan kognitif, afektif dan psikomotor. Metoda penelitian menggunakan
metode deskriptif. Populasi penelitian berjumlah 34 orang. Sampel yang digunakan
adalah sampel total. Hasil penelitian manfaat pembelajaran Praktek Industri sebagai
kesiapan wirausaha bidang patiseri berada pada kriteria cukup, mengandung
implikasi bahwa Praktek Industri cukup memberikan manfaat pengetahuan, sikap
dan keterampilan sebagai kesiapan wirausaha bidang Patiseri yang perlu
dikembangkan dan ditingkatkan khususnya untuk mahasiswa, dosen Praktek
Industri, Industri Patiseri dan peneltti selanjutnya.

Kata Kunci : Manfaat, hasil belajar, praktek industri, kesiapan, wirausaha bidang
Patiseri,
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