DAFTAR ISI

ABSTRAK ..eovvereesrsmsarsessisrssrescssssssssnsssssenssasssassostasssssssiorassasasssssssssmassssassasssssscess i
KATA PENGANTAR ...cvnrriemnccssissssassismessssssssssnmsasssosssssnsssenssnsssssessasssssessssas ii
DAFTAR ISL.eceiceinrirnsisniissesisionssssisssassasasassstesssisessssesssesasssssssinssssasssssesmensassss iv
DAFTAR TABEL..ouorirerreencsisssassesmsansssssssrssascssssssssssssasssassnanssasasssssassissssssasranss vi
DAFTAR GRAFTK ..ovovererrirssessssssssisnesssassesnssssmasssssssenssmmnsssessassntorsasssrssassnsases ix
DAFTAR LAMPIRAN ...vrveiercnisinnensenrossssssssssnasssssasenaasonss renesrsrnerssnnasssssaene X
BAB I PENDAHULUAN
A. Latar Belakang Masalah........cooeveneimin s 1
B. Pembatasan dan Perumusan Masalah..........cooii 5
1. Pembatasan Masalah .........occooiieimimimin e 5
7. Perumusan Masalal ..o 6
C. Definisi OPerasional........ccovierivericiemeimmtris st 7
D. Tujuan Penelitian .....co.ooviceeciriieeinmismsnissens s s 9
1. TUJUAN UINUIM oo bbb 9
2. Tujuan KRUSUS. ..o s 9
. Manfaat Penelitian ........ooooovreerrireceiiiimsnees s 10
Fo ASIINIST. v ovoaeeseeseeeaseseeanasesensascemcass rases edas s an e e e g s as b ea s e St 10
G. Pertanyaan Penelitian . ......oooivircriimimmii s 12
H. Lokasi dan Sampel Penelitian ..o i3

BABII HASIL BELAJAR MANAJEMEN USAHA PASTRY DAN
MANFAATNYA PADA PRAKTEK INDUSTRI DI USAHA
PATISERI

A. Pengertian Belajar dan Hasil Belajar, Manfaat Hasil Belajar dan
Faktor — Faktor yang Mempengaruhi Hasil Belajar

1. Pengertian Belajar dan Hasil Belajar ..o 14

7. Manfaat Hasil Belajar ..o 16

3. Faktor — Faktor yang Mempengaruhi Hasil Belajar...........ocoovvevcienn. 17
B. Pembelajaran Manajemen Usaha Pastry

1. Tujuan Pembelajaran Manajemen Usaha Pastry .....ccoerienininnnneccns 18

2. Materi Pembelajaran Manajemen Usaha Pastry ..o 18

3. Metode Pembelajaran........ocvocrriersne s 39

4. Evaluasi Pembelajaran ... 39
C. Program Praktek Industri

1. Tujuan Praktek TnAUSHi ..o 40

7 Materi Praktek Industri di usaha patiSeri ......coouvrrircimsminninnnie 41

D. Manfaat Hasil Belajar Manajemen Usaha Pasiry Pada Praktek
Industri di Usaha Patiseri
1. Manfaat Hasil Belajar Manajemen Usaha Pastry Berupa
Kemampuan Kognitif Pada Praktek Industri di Usaha Patiseri .....coococoerene 47

v



2. Manfaat Hasil Belajar Manajemen Usaha Pastry Berupa

Kemampuan Afektif Pada Prakiek Industri di Usaha Patiseri .............

3. Manfaat Hasil Belajar Manajemen Usaha Pastry Berupa
Kemampuan Psikomotor Pada Praktek Industri di Usaha

PALISEI . veeeseeeeteesee e eeeeeeseestssiabeae e ssraesramteerassasas s e e s s a e e e bR e e s st e e nniresnne

BAB 111 METODOLOGI PENELITIAN

A. Metode Penelitian........coveeeieoierieieereiiine e
B. Populasi dan Sampel Penelitian ...
C. Teknik Pengumpulan Data Penelitian ..o
D. Teknik Pengolahan Data Penelitian ......ocooneniiie
E. Prosedur Penelitian .........cccovveieeiiiinini oot

BAB IV HASIL PENELITIAN DAN PEMBAHASAN HASIL
PENELITIAN

A. Hasil Penelitianl co....oooooirieeiericeeeeeeicrrreeeamsssrescems s se s s
B. Pembahasan Hasil Penelitlan .......cccovveeeinvcconiniinene et

BAB V KESIMPULAN, IMPLIKASI DAN REKOMENDASI

A. Kesimpulan Hasil Penelitian ...
B. Implikasi Hasil Penelitian ..o
C. Rekomendasi Hasil Penelitian.........coocrvnimoiniieninnniisien e
DAFTAR PUSTAKA ..ot

LAMPIRAN — LAMPIRAN ..o

DAFTAR RIWAYAT HIDUP



DAFTAR TABEL
Tabel

2.1 Fungsi-fungsi Manajerial ................. ettt ettt sa e ea s

2.2 Bahan Dasar dan Fungsinya Dalam Pembuatan Produk Patiseri.........

4.1 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
pengetahuan bahan untuk produk patiseri pada praktek industri di

USANE PALISETH .oeuveriireiiiiiie e et

42 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
pengetahuan penggunaan alat pengukur bahan untuk produk cookies
berupa timbangan pada praktek industri di usaha patiseri...................

43 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
pemahaman jenis loyang untuk pembuatan cake pada praktek
industri di usaha PatiSeri........cooveviecrri i

4.4 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
pemahanan teknik dalam membentuk cookies dari adonan soff
dough pada prakiek industri di usaha patiseri ..o,

4.5 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
penerapan pengetahuan bahan isi dari selai (jams) yang digunakan
untuk produk puff pastry pada praktek industri di usaha patiseri ........

4.6 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan analisis
penyebab bagian permukaan cake yang retak pada prakiek industri
di USANA PALISETT..eecviiiiiiiimints it e

4.7 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan analisis
kesalahan produk Danish pastry kurang mengembang dan berlapis-
lapis pada praktek industri di usaha patiserl .........coooiinccinniinnn:

48 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
penilaian kualitas produk cookies yang baik pada praktek industri di
USANA PALISET .- veertererireererieie it ee e s s

4.9 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
penilaian kualitas choux paste pada praktek industri di usaha patiseri

4.10 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan

penerapan teknik membentuk hiasan produk cake dengan cream
pada praktek industri di usaha patiSeri ..o

vi



4.11 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan kreasi

mengemas produk cookies pada praktek industri di usaha patiseri.........

4.12 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan kreasi

hiasan cookies pada praktek industri di usaha patiseri..........ccoooeeenne

4.13 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
ketelitian memilih bahan dasar pembuatan cake pada praktek

industri di usaha PAtSETi..c..ocecviririiiii e

4.14 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan sikap
dalam meletakkan adonan di atas loyang produk cookies pada

praktek industri di usaha patiseri...........ocoveeiiiini

4.15 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan sikap
menyiapkan diri dalam merencanakan usaha dengan cara promosi

pada praktek industri di usaha patiser ...

4.16 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan sikap
bertanggung jawab dalam menangani produk roti setelah

dikeluarkan dari oven pada praktek industri di usaha patiseri ...............

4.17 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan sikap
bertanggung jawab dalam menentukan kualitas produk roti yang

baik pada praktek industri di usaha patiseri ...

4.18 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan sikap
dalam mengemas produk cookies pada praktek industri di usaha

PALSETL 1.vuseeeceeveiesecmiaiinssseres e nss e sabaess ettt b

4.19 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan mengidentifikasi bahan tepung terigu pada praktek

industri di USAhA PALISETT.....coerieiiiie i

420 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan menentukan persediaan bahan tepung terigu

pembuatan produk cake pada praktek industri di usaha patiseri............

421 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan menggunakan alat pengolahan produk roti pada

prakiek industri di usaha patiSeri........ooviviiii

422 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan teknik menghias produk sponge cake pada praktek

industri di USAhA PALISEIT....eovovirecereeet e

Vit



423 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan membuat produk kue kontinental dari puff pastry

dengan teknik jerman pada praktek industri di usaha patiseri ................

424 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan dalam memasarkan produk cookies yang telah

diproduksi pada praktek industri di usaha patiseri............ccoooiiinnn,

4.25 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan membuat produk cookies pada praktek industri di

USANA PALISETT ... ivreire ettt b s

426 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan dalam proses produksi roti pada praktek industri di

USARA PATISETL vv v ettt

427 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan dalam persiapan biaya produksi pada praktek industri

di usaha PATISETT . evv. it

4.28 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan menentukan harga jual produk cake pada praktek

industri di uSaha PAtISETI..c.cciviviiiis e

429 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan dalam kreasi membentuk dari adonan puff pastry pada

praktek industri di uSaha PatiSeri....viiiirini e

430 Prosentase nilai manfaat hasil belajar MUP berkaitan dengan
keterampilan dalam kreasi mengemas produk chocolate molded

pada praktek industri di usaha patiseri ...

4.31 Rata-rata prosentase manfaat hasil belajar manajemen usaha pastry
berkaitan dengan kemampuan kognitif pada praktek industri di

USANA PALISETT ..vueerviecnciriitie ettt b s

4.32 Rata-rata prosentase manfaat hasil belajar manajemen usaha pastry
berkaitan dengan kemampuan afektif pada praktek industri di usaha

PATISETT .. evevanteaea oo mimris st es s et

4.33 Rata-rata prosentase manfaat hasil belajar manajemen usaha pasiry
berkaitan dengan kemampuan psikomotor pada praktek industri di

USANA PALISETT co.veeeeeenerereeries e et

viii



DAFTAR GRAFIK
Grafik

4.1 Rata-rata prosentase manfaat hasil belajar manajemen usaha
pasiry berkaitan dengan kemampuan kognitif pada praktek
industri di usaha PAtiSEri......cocvoiiriiii e

42 Rata-rata prosentase manfaat hasil belajar manajemen usaha
pastry berkaitan dengan kemampuan afektif pada praktek
industri di usaha PAtSEri. ...

43 Rata-rata prosentase manfaat hasil belajar manajemen usaha
pastry berkaitan dengan kemampuan psikomotor pada praktek
industri di USAhA PALISETT...eivrvviiii e

4.4 Rata-rata prosentase manfaat hasil belajar manajemen usaha

pastry berkaitan dengan kemampuan kognitif, afektif dan
psikomotor pada praktek industri di usaha patiseri..........ccoovennnnns

ix



DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran
1. Kisi-kisi Instrumen Penelitian
2. Instrumen Penelitian...............

3. Surat-surat






