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              Novi Istriyani Rahayu 

ABSTRAK 

PENDAPAT PESERTA DIDIK TENTANG HASIL PEMBELAJARAN 

“PERSIAPAN PENGOLAHAN MAKANAN” DI SMKN 2 BALEENDAH 

(Penelitian Terbatas Pada Peserta Didik Kelas XI Program Keahlian Jasa 

Boga di SMKN 2 Baleendah) 

“Persiapan Pengolahan Makanan” merupakan pembelajaran produktif 

yang diberikan secara teori dan praktek. “Persiapan Pengolahan Makanan” 

merupakan pembelajaran yang sangat dasar sehingga harus dipahami dan dikuasai. 

Keberhasilan dalam pembelajaran “Persiapan Pengolahan Makanan” saling 

berkaitan pada pembelajaran produktif selanjutnya. Tujuan dalam penelitian ini 

untuk mengetahui Pendapat Peserta Didik Tentang Hasil Pembelajaran “Persiapan 

Pengolahan Makanan” di SMKN 2 Baleendah. Metode penelitian yang digunakan 

adalah metode deskriptif, teknik pengambilan sampel dilakukan secara random 

sampling dengan sampel berjumlah 59 orang. Hasil penelitian menunjukkan 

bahwa peserta didik telah menguasai materi tentang makanan pokok, lauk pauk, 

sayuran, buah, susu, bumbu dan rempah, dan kurang menguasai materi tentang 

potongan daging, potongan ikan, potongan sayuran dan garnish. Berdasarkan 

hasil penelitian yang dilakukan maka disarankan tenaga pengajar lebih banyak 

memberikan contoh dan tugas berkaitan dengan materi yang kurang dikuasai oleh 

peserta didik, serta dapat memberikan motivasi untuk lebih mengembangkan 

wawasan dengan menggali materi dari sumber belajar seperti buku, majalah, 

internet dan bukan hanya dari modul sehingga pembelajaran akan tercapai lebih 

optimal.  

Kata kunci  : Pembelajaran Persiapan Pengolahan Makanan, SMKN 2 Baleendah 
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