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ABSTRAK 

Penelitian ini dilakukan dengan tujuan untuk mengetahui kesadaran 

mahasiswa terhadap penggunaan edible flowers sebagai garnish pada penyajian 

makanan mereka. Penelitian kuantitatif dan kualitatif deskriptif merupakan metode 

penelitian yang digunakan dengan cara observasi, studi dokumentasi, dan 

penyebaran kuesioner/angket. Mahasiswa program studi Manejemen Industri 

Katering (UPI), Pendidikan Tata Boga (UPI), Manajemen Tata Boga (STPB), dan 

Manajemen Patiseri (STPB) merupakan populasi dari penelitian ini. Teknik 

penentuan sampel pada penelitian kali ini adalah proportional stratified random 

sampling sebanyak 85 orang. Data dianalisis dengan menggunakan teknik analisis 

data deskriptif kuantitatif dan kualitatif. Berdasarkan hasil penelitian dapat diambil 

kesimpulan bahwa kesadaan mahasiswa terhadap penggunaan edible flowers dalam 

kategori cukup baik dan kesadaran mahasiswa terhadap dampak edible flowers pada 

makanan dalam kategori baik. 

Kata Kunci: Edible Flowers; Kesadaran Mahasiswa; Garnish; Penyajian 

Makanan.  
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ABSTRACT 

This research was conducted to find out the students' awareness of the use 

of edible flowers as garnish on their food plating. Quantitative and qualitative 

descriptive research is a research method used in observation, documentation 

studies, and dissemination of quesionnaire. Students in the Catering Industry 

Management (UPI), Culinary Education (UPI), Culinary  Management (STPB), 

and Pastry Management (STPB) studies are a population of this study. The 

sampling technique in this study is proportional stratified random sampling of 85 

people. Data is analyzed using quantitative and qualitative descriptive data 

analysis techniques. Based on the results of the research, it can be concluded that 

the student's condition against the use of edible flowers in the category is fairly 

good and the student's awareness of the effect of edible flowers on food in the 

category is good. 

Keyword: Edible Flowers; Students Awareness; Garnish; Food Plating. 
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