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BAB 1 

PENDAHULUAN 

 

1.1.   Latar Belakang Penelitian 

Indonesia merupakan negara yang memiliki banyak pulau yang terbentang 

dari Sabang sampai Merauke dan dijuluki sebagai negara kepulauan. Oleh karena 

itu, Indonesia memiliki banyak sekali suku dan budaya yang dapat dijadikan 

sebagai destinasi pariwisata. Saat ini banyak masyarakat Indonesia yang 

menekuni usaha yang berkaitan di bidang pariwisata.  

Pariwisata adalah rangkaian aktivitas dan penyediaan layanan untuk 

berbagai kebutuhan seperti kebutuhan atraksi wisata, transportasi, akomodasi, dan 

hal lainnya yang ditujukan untuk memenuhi kebutuhan perjalanan seseorang 

ataupun sekelompok orang. Perjalanan yang dilakukan hanya bersifat sementara 

waktu dengan maksud untuk beristirahat, berbisnis, atau maksud lainnya. 

(Sugiama, 2011:5). 

Pariwisata merupakan berbagai macam kegiatan wisata yang didukung oleh 

berbagai fasillitas maupun pelayanan yang disediakan oleh masyarakat, 

pemerintah daerah, dan pemerintah pusat (UU No. 10 Tahun 2009 tentang 

kepariwisataan). 

Jawa barat sendiri memiliki berbagai macam destinasi wisata yang beragam. 

Mulai dari wisata alam, wisata belanja, hingga wisata kuliner. Wisata kuliner 

sendiri tidak semata-mata hanya untuk mengenyangkan dan memanjakan perut 

dengan berbagai macam keragaman dari makanan khas daerah tersebut, 

melainkan sebagai pengalaman menarik seseorang untuk berkunjung dan 

menikmati langsung hidangannya. Pengalaman makan dan memasak dari tiap 

makanan khas daerah membuat pengalaman yang didapat menjadi lebih istimewa. 

Makanan tentu sangat berpengaruh terhadap bidang pariwisata di Indonesia. 

Tak jarang wisatawan yang berkunjung ke suatu daerah akan ikut mencicipi dan 

merasakan makanan khas dari daerah tersebut. Indonesia kaya akan budaya 

daerah, tentu hal ini pun menjadikan Indonesia sebagai negara yang kaya akan 
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kuliner. Jawa Barat pun tentu memiliki banyak daerah dan masing-masing daerah 

tersebut memiliki makanan yang khas. Bahkan di setiap daerah, bahan baku 

makanannya akan berbeda dengan bahan baku dari daerah lainnya. Hal tersebut 

merupakan ciri khas setiap daerahnya. Seiring berkembangnya jaman, banyak 

makanan yang sudah di diferensiasikan dengan menambahkan berbagai macam 

bahan lain dalam pembuatannya tanpa menghilangkan cita rasa dan ke-khas-an 

dari makanan tersebut. Hal ini dapat disebut dengan diferensiasi produk. 

Jagung merupakan salah satu bahan pangan pokok Indonesia sendiri. 

Bahkan produktivitas jagung di Jawa Barat selalu menempati angka tertinggi 

dibandingkan provinsi lainnya. Menurut Ketua Umum Dewan Jagung Nasional 

(DJN) mengatakan bahwa saat ini Indonesia sudah bias ekspor jagung ke Negara 

ASEAN, seperti Filipina dan Malaysia. Produksi jagung juga dipacu agar dapat 

memenuhi kebutuhan masyarakat, hingga kini produksi jagung masih dianggap 

layak dan mencukupi ketersediannya untuk menutupi kebutuhan nasional. (Fadel 

Muhammad, 2019). 

Produksi jagung di Indonesia memang tergolong maju. Pasalnya, ada sekitar 

22 daerah yang digolongkan sentra jagung terbesar di Tanah Air. Seperti provinsi 

di Jawa Timur, Sulawesi Selatan, Sulawesi Tengah, Lampung, Jawa Tengah, Jawa 

Barat, Nusa Tenggara Barat, dll”. Mengenai produksi jagung, Presiden RI pernah 

mengungkapkan pada tahun 2018 Indonesia sudah mampu ekspor sebanyak 380 

ribu ton jagung. Kemudian, pada tahun 2014-2018 Indonesia sudah mampu 

menekan impor jagung sebesar 3,3 juta ton.  

Table 1. Produksi Jagung Menurut Provinsi, Tahun 2014-2018 
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Sumber : Badan Pusat Statistik, 2018 

Berdasarkan data Badan Pusat Statistik (BPS) pada Tabel 1.1, produksi 

jagung nasional meningkat dari tahun 2014 sebanyak 19 juta ton, lalu tahun  2015 

menjadi 19,6 juta ton. Kenaikan produksi jagung terus melonjak hingga pada 

tahun 2016 menjadi 23,6 juta ton, lalu dilanjut pada tahun 2017 menjadi 28,9 juta 

ton. Pada tahun 2018 kembali melonjak hingga mencapai 30 juta ton. Sementara 

pasokan jagung yang terpakai sesuai kebutuhan di Indonesia saat ini baru 

mencapai 7,8 – 11,1 juta ton.  

Jawa Barat merupakan salah satu wilayah dengan potensi lahan yang besar 

untuk ditanami dengan komoditas jagung. Menurut Kepala Dinas Tanaman 

Pangan dan Hortikultura Jabar, meski bukan provinsi dengan penghasil jagung di 

Indonesia namun saat ini dari segi produktivitas tanaman jagung yang berasal dari 

Jawa Barat ini melebihi produksi nasional. (Hendi Jatnika, 2019). Jawa Barat 

sendiri memiliki Kota/kabupaten yang sudah menjadi sentra jagung, di antaranya 

adalah Nagreg, Garut, Sumedang, dan Majalengka. Lahan kering yang terdapat di 

Purwakarta, Karawang, dan Kuningan pun akan dikembangkan menjadi sentra 

produksi jagung. Hal ini disebabkan di Purwakarta sendiri terdapat sekitar 30.000 

hektar lahan yang berpotensi untuk ditanami jagung. 

Salah satu produk yang dapat memanfaatkan jagung sebagai bahan dasar 

yaitu sus maker. Sus maker sendiri belum cukup dikenal dikalangan masyarakat 

khususnya di Kota Bandung. Karena kurangnya penjualan terhadap produk sus 
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maker ini dan kurangnya pengetahuan masyarakat seputar jenis kue ini sehingga 

masyarakat masih kurang mengetahui mengenai produk sus maker. Sus maker 

adalah sus yang bisa diberi topping atau di isi berbagai macam fla, buah, atau 

daging (Bogasari, 2013). Sus maker ini tergolong kepada sponge cake dan 

termasuk ke dalam jenis cupcake atau muffin yang memiliki isian berupa ragout 

yang dicampur irisan daging ayam atau sapi dengan tambahan wortel atau jagung 

didalamnya.  

Diferensiasi produk sus maker memiliki manfaat untuk meningkatkan daya 

jual jagung dan mengembangkan bahan pangan lokal. Dengan memanfaatkan 

jagung sebagai bahan pangan juga turut membantu perekonomian petani di 

Indonesia. Jagung pun sangat mudah didapatkan karena jagung merupakan 

tanaman lokal Indonesia dan sudah tersebar diseluruh Indonesia. Di samping itu 

harga jagung pun masih tergolong murah dan tentu memiliki kandungan yang 

baik untuk tubuh manusia. Selain itu, produk sus maker dengan bahan tambahan 

jagung pun akan membantu melestarikan jagung sendiri dikalangan masyarakat 

dan bisa menjadi pilihan baru bagi masyarakat untuk menikmati jagung dengan 

menjadikannya cemilan yang sehat.  

Produk dari sus maker jagung ini pun bisa menjadi target cemilan untuk 

vegetarian karena bahan yang digunakan merupakan bahan yang berasal dari 

nabati sehingga dapat dikonsumsi oleh semua kalangan. Dan jagung yang 

digunakan pun dicampurkan ke dalam adonan bertujuan untuk meminimalisir 

penggunaan tepung terigu didalam produk. Selain itu, produk dari sus maker 

sendiri bisa dijadikan sebagai produk frozen food dengan pengemasan secara 

vakum sehingga akan lebih tahan lama dan jika akan hendak dikonsumsi hanya 

perlu dipanaskan sebentar menggunakan microwave. 

Sus maker merupakan salah satu dari banyaknya produk yang dijadikan 

sebagai variabel penelitian dikarenakan penulis ingin membuktikan bahwa jagung 

dapat dikembangkan menjadi salah satu bahan utama dari sebuah produk cake. 

Selain memiliki harga yang relatif murah, jagung manis pun sangat mudah 

didapatkan dan Jawa Barat sendiri memiliki perkebunan jagung yang luas 

tepatnya di Kabupaten Bandung.  
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Berdasarkan pada uraian diatas, penulis sangat tertarik untuk membahas dan 

meneliti modifikasi produk ini yang berjudul “Diferensiasi Produk Sus Maker 

Jagung dengan Tambahan Sayuran Sebagai Isian”. 
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1.2. Rumusan Masalah Penelitian 

Penelitian akan penulis fokuskan pada : 

1. Bagaimana standar resep sus maker jagung dan tambahan sayuran sebagai 

isian? 

2. Berapa standar biaya produksi dari produk sus maker jagung dan tambahan 

sayuran sebagai isian? 

3. Bagaimana hasil analisis pasar dan uji organoleptik terhadap produk sus 

maker jagung dan tambahan sayuran sebagai isian? 

 

1.3. Tujuan Penelitian 

Tujuan dilakukannya penelitian ini adalah sebagai berikut : 

1. Untuk memberikan informasi seputar produk yang menggunakan bahan 

pangan jagung kepada masyarakat agar lebih dikenal masyarakat guna 

meningkatkan perekonomian petani jagung di Indonesia. 

2. Untuk mengetahui hasil analisis pasar terhadap produk sus maker jagung 

dan tambahan sayuran sebagai isian. 

3. Untuk mengetahui standar biaya pokok dari produk sus maker jagung dan 

tambahan sayuran sebagai isian. 

 

 


