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BAB V 

KESIMPULAN 

 

Kesimpulan dan saran yang akan diuraikan pada bab ini, berdasarkan 

keseluruhan kegiatan penelitian mengenai.” manfaat hasil belajar pengelolaan 

usaha jasa boga pada kesiapan peserta didik berwirausaha warung makan ” oleh 

siswa bidang keahlian jasa boga kelas XII SMK Negeri 3 Cimahi angkatan 2010 

A. Kesimpulan 

Kesimpulan dalam penelitian ini berdasarkan dari rangkuman pembahasan  

mengenai “manfaat hasil belajar pengelolaan usaha jasa boga pada kesiapan 

peserta didik berwirausaha warung makan” siswa mendapatkan manfaat hasil 

belajar pengelolaan usaha jasa boga berkaitan dengan aspek perencanaan kesiapan 

, aspek pelaksanaan kesiapan dan aspek evaluasi kesiapan usaha yaitu: 

1. Manfaat hasil belajar PUJB pada pada aspek perencanaan berada pada kriteria 

cukup bermanfaat. Hasil belajar yang meliputi jenis menu, pemilihan resep, 

pembagian  tugas dalam kelompok, perencanaan peralatan, menentukan laba 

usaha, menentukan lokasi wirausaha warung makan, menentukan modal 

usaha, sikap yang harus dimiliki sebagai wirausaha, menentukan konsumen 

yang dituju, perencanaan bentuk promosi usaha berada pada persentase 

dengan rata-rata manfaat atau bermanfaat tetapi pada beberapa alternatif 

jawaban terdapat persentase jawaban yang kecil yaitu pada tabel 4.1 pada 

alternatif jawaban (b) yaitu (19%) hal ini dikarenakan siswa lebih banyak 

memilih alternatif jawaban yang lainnya. Hal ini menunjukan bahwa siswa 
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mengetahui dan memahami aspek perencanaan dalam PUJB sebagai kesiapan 

wirausaha warung makan. 

2. Manfaaat hasil belajar menunjukan bahwa pada kesiapan wirausaha warung 

makan berkaitan dengan aspek pelaksanaan berada pada kriteria bermanfaat. 

Hasil belajar meliputi pemilihan bahan pada kriteria bermanfaat, pengetahuan 

penyimpanan bahan pada kriteria bermanfaat, pengetahuan teknik pengolahan 

makanan pada kriteria bermanfaat, menentukan peralatan yang diperlukan 

bermanfaat, menjaga higienitas dapur dan personel atau bermanaat, 

pemahaman penyajian makanan atau cukup bermnfaat, menentukan jumlah 

porsi pada kriteria bermanfaat. Hal ini menunjukan bahwa siswa mengetahui 

dan memahami aspek pelaksanaan dalam PUJB sebagai kesiapan wirausaha 

warung makan. 

3. Manfaat hasil belajar PUJB pada kesiapan wirausaha warung makan 

berkaitan dengan aspek evaluasi usaha berada pada kriteria bermanfaat. Hasil 

belajar meliputi kualitas makanan cukup bermanfaat, evaluasi kegagalan 

menjalankan usaha bermanfaat, ketelitian dalam kegiatan produksi 

bermanfaat, evaluasi standar pelayanan atau bermanfaat, sikap yang perlu 

diperhatikan ketika menangani keluhan pelanggan pada kriteria cukup 

bermanfaat. Jumlah rata-rata keseluruhan manfaat hasil belajar PUJB pada 

aspek kesiapan evaluasi usaha adalah  bermanfaat. Hal ini menunjukan bahwa 

siswa sudah mampu untuk mengevaluasi hasil usaha sebagai kesiapan 

pengatahuan dan keterampilan untuk berwirausaha warung makan 
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A.   Saran 

Saran yang diberikan setelah peneliti melakukan penelitian adalah sebagai 

berikut: 

1. Tenaga Pengajar berdasarkan data yang penulis peroleh hendaknya lebih 

memberikan motivasi dan stimulus tentang PUJB sehingga siswa 

mendapatkan hasil belajar yang optimal dalam pelajaran dan dapat 

menumbuhkan sikap yang positif dalam berwirausaha. Selain itu siswa 

diajarkan tentang cara menghitung investasi awal untuk membuka sebuah 

usaha seperti investasi awal warung makan (ruang sewa, perkiraan 

anggaran perlengkapan inventaris dapur, perkiraan kebutuhan bahan  dan 

menu )  

2. SMK Negri 3 Cimahi, hasil penelitian ini diharapkan dapat memberikan 

masukan dalam upaya mengembangkan hasil lulusan yang terampil dalam 

berwirausaha di bidang boga. 


