BAB V
SIMPULAN, IMPLIKASI DAN REKOMENDASI

Kesimpulan, Implikasi dan Rekomendasi yang akan penulis uraikan pada Bab
V ini berdasarkan keseluruhan kegiatan penelitian tentang “Hasil Belajar
Pengolahan dan Penyajian Makanan Kontinental Untuk Kesiapan Praktek Kerja
Industri Siswa SMKN 3 Cimahi.

A. Simpulan

Simpulan pada penelitian ini dikemukakan berdasarkan pada tujuan penelitian,
hasil pengolahan data dan pembahasan hasil penelitian sehingga dapat mengambil
simpulan, bahwa hasil belajar pengolahan dan penyajian makanan kontinental dapat
melihat kesiapan peserta didik untuk melaksanakan praktek kerja industri di section
cold kitchen.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa peserta didik SMKN 3 Cimahi berkaitan
dengan hasil belajar tentang pengetahuan persiapan salad yang meliputi persiapan
bahan-bahan body dan dressing salad serta persiapan peralatan pengolahan dan
penyajian salad berada pada Kkriteria siap, dinyatakan peserta didik siap
melaksanakan praktek kerja industri.

Hasil belajar tentang pengetahuan pengolahan salad yang meliputi pengolahan
bahan dan dressing salad berada pada kriteria siap, dinyatakan peserta didik siap
melaksanakan praktek kerja industri tentang pengolahan salad.

Hasil belajar tentang pengetahuan penyajian salad  yang meliputi
menghias/garnish/plating salad dan porsi salad berada pada kriteria cukup siap,
dinyatakan peserta didik cukup siap melaksanakan praktek kerja industri tentang

penyajian salad.

B. Implikasi
Berdasarkan hasil penelitian tersebut dapat dikemukakan implikasi dari
penelitian sebagai berikut:
1. Pemberian materi mengenai salad salah satu cara untuk mempersiapkan
peserta didik mengikuti praktek kerja industri khususnya pada section cold

kitchen.
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2. Magang atau praktek kerja industri dapat memberikan pengalaman belajar
yang baru kepada peserta didik untuk meningkatkan kemampuan dalam bidang

jasa boga.

C. Rekomendasi
Penulis mengajukan saran atau rekomendasi yang dapat dijadikan

pertimbangan untuk meningkatkan hasil belajar pengolahan dan penyajian

makanan kontinental untuk kesiapan praktek kerja industri, berdasarkan hasil
penelitian yang penulis lakukan yaitu:

1. Guru diharapkan untuk lebih mengembangkan kemampuan siswa khususnya
tentang materi tentang penyajian salad dikarenakan berdasarkan hasil
penelitian berada pada posisi cukup siap, karena itu dapat dijadikan refleksi
bahan kajian untuk meningkatkan hasil belajar, dengan cara memberikan tugas
(pengayaan) kepada siswa yaitu mengarahkan siswa untuk mempelajari dan
membaca materi tentang salad.

2. Peneliti Selanjutnya diharapkan dapat memperluas kajian penelitian ini, yaitu
dengan melakukan penelitian tentang keterampilan/skill membuat salad untuk

kesiapan praktek kerja industri.
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