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BAB V 

SIMPULAN, IMPLIKASI DAN REKOMENDASI 

 

A. Simpulan 

 

 Berdasarkan pembahasan tentang Manfaat “DekorasiPatiseri”Pada Praktik 

DekorasiCake PadaMahasiswa Prodi Pendidikan Tata Boga UPIAngkatan 2012 

dan 2013 yang telahdikemukakansebelumnya, 

terdapatkesimpulandarihasilpenelitian yang telahpenulislakukanyaitu: 

1. Manfaat“DekorasiPatiseri”PadaPraktikDekorasiCakemeliputipersiapanpraktik

berkaitandenganpengenalanbahandanperalatan yang 

digunakanpadakriteriacukupbermanfaat. 

Hasilpenelitiantersebutmenunjukkanbahwamahasiswamempunyaipengetahuan 

yang cukupdipahamidalampraktikdekorasicakepadapersiapanpraktik. 

2. Manfaat“DekorasiPatiseri”PadaPraktikDekorasiCakemeliputiproses 

pelaksanaanpraktikberkaitandenganmetodedanteknikmembuatroyal icing, 

fondant, butter cream, danchocolate painting 

sertametodedanteknikmenghiascakepadakriteriakurangbermanfaat. 

Hasilpenelitiantersebutmenunjukkanbahwakurangmemberikanmanfaatterhada

ppraktikdekorasicakepada proses pelaksanaanpraktik, 

sedangkanmahasiswalebihbaikdalamhalketerampilanterhadappraktikdaripada

menjelaskansecarateori. 

3. Manfaat“DekorasiPatiseri”PadaPraktikDekorasiCakemeliputievaluasipraktikb

erkaitandengancaramenilaipenampilandekorasicakepadakriteriacukupbermanf

aat. 

Hasilpenelitiantersebutmenunjukanbahwamahasiswamempunyaipengetahuany

ang cukupdipahamidalampraktikdekorasicakepadaevaluasipraktik. 
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B. ImplikasidanRekomendasi 

Implikasidanrekomendasi yang penuliskemukakanditujukankepada: 

1. Mahasiswa 

Berdasarkan data yang 

diperolehpenulismenunjukkanhasilbahwamahasiswaProdi Pendidikan Tata 

Boga DPKK FPTK UPI PaketPastry angkatan 2012dan 

2013telahcukupmemahamimaterimengenaiDekorasiCakepadamatakuliah 

“DekorasiPatiseri”. 

Penulismenyarankanperluditingkatkanlagidalammenggalipengetahuandanwaw

asan yang berkaitandenganmateridekorasicakepadamatakuliah 

“DekorasiPatiseri”supayasaatpraktikmenghasilkankarya yang 

maksimaldenganmembacaartikelatausumber di internet, bukuresep, 

danmajalahtentangdekorasicake,jugaperbanyaklatihanpraktikterkaitdengandek

orasicakeuntukmempersiapkandiridalampraktikdekorasicake 

dankedepannyasertamahasiswadisarankanmemahamimateridenganbaikdantida

kmelupakanmateri yang pernahdiajarkandalammatakuliah “DekorasiPatiseri” 

supayadalampengisianangketselanjutnyamemilikihasil yang lebihbaik. 

2. DosenMata Kuliah “DekorasiPatiseri” 

Adanyapenelitianinidiharapkanmenjadisatubahanevaluasibagidosenmatakulia

h 

“DekorasiPatiseri”khususnyadalamMateriPokokDekorasiCakedalamhalkekay

aanmateridekorasicake dengancarameningkatkanpenggunaanmedia 

pembelajaranberupa video tutorial dalampembuatanbahan-bahandekorasicake 

yang 

membuatmahasiswalebihtertarikdanlebihmudahdalammemahamipengetahuant

entangmateridekorasicakepadamatakuliah “DekorasiPatiseri”. 

 


