
 

Nova Dwicahyani , 2016 
PENERAPAN PENGETAHUAN PENGGUNAAN ALAT PADA PROSES PRODUKSI D I AEROFOOD ACS 
BANDUNG 
Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 

 
 

DAFTAR PUSTAKA 

 

Ali, M. (2002). Penelitian Pendidikan, Prosedur dan Strategis Mengajar. 
Bandung: Angkasa 

Riduwan. (2009). Metode & Teknik Menyusun Proposal Penelitian. Bandung: 
Alfabeta  

Riduwan. (2012). Metode & Teknik Menyusun Proposal Penelitian. Bandung: 
Alfabeta  

Sugiyono. (2006).Metode Penelitian Pendidikan, Pendekatan Kuantitatif, 
Kualtatif dan R&D. Bandung: Alfabeta 

Sugiyono. (2010). Metode Penelitian Kuantitatif, Kualtatif dan R&D. Bandung: 

Alfabeta. 

Sugiyono. (2011). Metode Penelitian Kuantitatif, Kualtatif dan R&D. Bandung: 

Alfabeta. 

Tim Penyusun UPI. (2013). Pedoman Karya Ilmiah. Bandung 

:UniversitasPendidikan Indonesia. 

Wayne Gisslen. (2011). Professional Cooking (7th Edition). Paperback 

Ari Fadiati, W.S. (1988). Pengelolaan Usaha Boga (Catering Management). 

Jakarta: Lembaga Pendidikan Tenaga Kependidikan 

Ari Fadiati, W.S. (2011). Mengelola Usaha Jasa Boga yang Sukses. Bandung: 

Remaja Rosdakarya 

Elly Lasmanawati. Modul Peralatan Jasa Boga. Prodi Pendidikan Tata Boga. 

PKK FPTK UPI. Tidak Diterbitkan 

Wahyudi. (2003). Memproduksi Roti. Departemen pendidikan nasional. Tidak 

diterbitkan 

Menkes RI. 2011. Peraturan Menteri Kesehatan tentang Sanitasi Hygiene Jasa 

Boga. Jakarta. Tidak Diterbitkan 

--------------. 2011. Modul Pelatihan Sosialisasi Penerapan HACCP In-Flight 

Catering. Aerofood ACS. Tidak Diterbitkan 



85 
 

Nova Dwicahyani , 2016 
PENERAPAN PENGETAHUAN PENGGUNAAN ALAT PADA PROSES PRODUKSI D I AEROFOOD ACS 
BANDUNG 
Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 

 

-------------.2011. Modul Pelatihan Sanitasi Hygiene. Aerofood ACS. Tidak 

Diterbitkan 

--------------. 2011. Modul Quality Learning. Aerofood ACS. Tidak Diterbitkan 

------------. 2011. Modul Manual Pre-Requisite Program. Aerofood ACS. Tidak 

Diterbitkan. 

Jurnal : 

Hanitia Desi. (2015) Penerapan Keamanan Makanan Berbasis Hazard Analysis 

Critical Control Point (Haccp) Pada Produksi Makanan Di Aerofood Acs 

Bandung. Skripsi 

Kristianto Adi Putro (2015) Analisis Penggunaan Alat di Laboratorium Tata 

Boga UPI sebagai kesiapan praktikum. Skripsi 

Alfiah Dara Lubis. (2014). Pengetahuan Peralahan Pengolahan dan Penyajian 

Makanan. UNIMED. Skripsi 

Siti Rohani. (2009). Penerapan Higiene dan Sanitasi Pada Kitchen Departmen 
Hotel Grand Antares Indonesia. Universitas Sumatera Utara. Skripsi 


