DAFTAR PUSTAKA

Alda, Liana Maria, |I. Gogoasa, Despina-Maria Bordean, I. Gergen, S.Alda,
Camelia Moldovan, dan L. Nita.(2009). Lycopene Content of Tomatoes
and Tomato products. Journal of Agroalimentary Processes and
Technologies,15(4),540-542.

Al-Sayed, Hanan M.A., dan Yaser F.M. Kishk.(2011). Degradation Kinetics and
Utilization of Extracted Tomato Skin Carotenoisd in Filling Cream and
Glazing Jelly Preparation. Department of Food Science, Faculty of
Agriculture, Ain Shams University, Cairo, Egypt. World Journal of Dairy
& Food Sciences 6 (2): 241-248.

Aprilianty, Rizky Ayu.(2013). Penentuan Aktivitas Antioksidan Minuman Sari
Wortel (Daucus carota L). Skripsi Kimia Universitas Pendidikan
Indonesia.

Braverman, J.B.S.(1949). Citrus Products: Chemical composition and chemical
technology. New York: Interscience Publishers.

Budiman, Muhammad Haqqi.(2008). Uji Stabilitas Fisik dan Aktivitas
Antioksidan Sediaan Krim yang Mengandung Serbuk Ekstrak Tomat
(Solanum lycopersicum L.). Skripsi FMIPA Universitas Indonesia.

Buenger, J, Ackermann H, Jentzsch A, Mehling A, Pfitzner I, Reiffen KA,
Schroeder KR, Wollenweber U.(2006). An Interlaboratory Comparison of
Methods Used to Assess Antioxidant Potentials. Int J Cosmet Sci.
28(2):135-146.

Desrosier, Norman W.(1970). The Technology of Food Preservation 3rd Edition.
University of California.

Di Mascio, P., Kaiser, S., Sies, H.(1989). Lycopene as The Most Efficient
Biological Carotenoid Singlet Oxygen Quencher. Archives of
Biochemistry and Biophysics.

E.J., Garcia, Oldoni T.L., Alencar S.M., Reis A., Loguercio A.D., dan Grande
R.H. (2012). Antioxidant activity by DPPH assay of potential solutions
to be applied on bleached  teeth. Braz Dent J, 23(1):22-27.

43
Egi Tritya Apdila
Pengaruh Suhu Pemanasan Dan pH Terhadap Aktivitas Antioksidan Pada Selai Tomat
(Lycopersicum Esculentum Mill)
Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



Fessenden, Ralp J. Dan Joan S. Fessenden.(1982). Kimia Organik Edisi Ketiga.
Penerbit Erlangga, Jakarta.

Fitriana, Nur Laily.(2012). Penentuan Aktivitas Antioksidan Sirup Berbahan
Dasar Buah Tomat (Solanum licopersicum L). Skripsi Kimia
Universitas Pendidikan Indonesia.

Harborne, J.B.(1987). Metode Fitokimia, Edisi kedua. ITB, Bandung.

Hasanah, Dini Elmiyati.(2006). Pengaruh Konsentrasi Pektin dan Gula Terhadap
Sifat Fisik, Kimia, dan Organoleptik Jam Tomat (Lycopersicum
esculentum). Thesis Agroindustri Universitas Muhammadiyah Malang.

Hasbullah. (2001). Teknologi Tepat Guna Agroindustri Kecil Sumatera
Barat.Dewan IImu Pengetahuan, Teknologi dan Industri Sumatera Barat.

Kertesz, Z.1.(1952). The Pectic Substances. Journal of the American
Pharmaceutical Association, New York.

Maulida, Dewi dan Naufal Zulkarnaen.(2010). Ekstraksi Antioksidan (Likopen)
dari Buah Tomat dengan Menggunakan Solven Campuran, n-Heksana,
Aseton, dan Etanol. Skripsi Jurusan Teknik Kimia Fakultas Teknik
Universitas Diponegoro Semarang.

Mayeaux, M., Z. Xu, J.M. King, dan W. Prinyawiwatkul.(2006). Effects of
Cooking Conditions on the Lycopene Content in Tomatoes. Dept. Of Food
Science, Louisiana  State Univ. Agricultural Center, Baton Rouge, LA
70803, U.S.A.

Miller, A.L.(1996). Antioxidant flavonoids : Structure, function and clinical
usage. Alt. Med. Rev., 1:103.

Musaddad, D,. dan Hartuti, N,. (2003), Produk Olahan Tomat, seri agribisnis,
Penebar Swadaya, Jakarta

Prakash, Aruna, Fred Rigelhof, dan Eugene Miller.(2001). “Antioxidant Activity”.
Medallion Laboratory-Analytical Progress.19, 2.

Putra, Tri Adi.(2012). Penentuan Aktivitas Antioksidan Ekstrak Beras Merah,
Beras Hitam dan Beras Putih Dengan Perbedaan Waktu Sosoh. Skripsi

Kimia Universitas Pendidikan Indonesia.

44
Egi Tritya Apdila
Pengaruh Suhu Pemanasan Dan pH Terhadap Aktivitas Antioksidan Pada Selai Tomat
(Lycopersicum Esculentum Mill)
Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



Ramos, Gabriela.(2008). Stability of Lycopene During Food Processing and
Storage. Food Ingredients Brasil 32-42.

SNI 01-3746-1995.(1995). Selai Buah. Jakarta : Dewan Standar Nasional.

Sastrohamidjojo, Hardjono.(1996). Sintesis Bahan Alam. Yogyakarta : Gadjah
Mada University Press.

Sekine, Yukio.(2011). Functional properties of Lycopene and Polyphenol for
Human Health. Department of Products and Technology Development
Nippon Del Monte Corp.

Wiryanta, B.(2002). “Bertanam tomat”. AgroMedia Pustaka, Jakarta.

45
Egi Tritya Apdila
Pengaruh Suhu Pemanasan Dan pH Terhadap Aktivitas Antioksidan Pada Selai Tomat
(Lycopersicum Esculentum Mill)
Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



