PENGEMBANGAN PROSEDUR OPERASIONAL BAKU (POB)
MINUMAN JAMU SARIMBI BERBASIS SKKNI PADA
TEACHING FACTORY DI SMKN 1 KUNINGAN

SKRIPSI

Diajukan untuk memenuhi sebagian syarat untuk memperoleh gelar

Sarjana Pendidikan Teknologi Agroindustri

Oleh:
Josephine Tanesha

NIM 2106811

PROGRAM STUDI PENDIDIKAN TEKNOLOGI AGROINDUSTRI
FAKULTAS PENDIDIKAN TEKNIK DAN INDUSTRI
UNIVERSITAS PENDIDIKAN INDONESIA

2025



PENGEMBANGAN PROSEDUR OPERASIONAL BAKU (POB)
MINUMAN JAMU SARIMBI BERBASIS SKKNI PADA
TEACHING FACTORY DI SMKN 1 KUNINGAN

Oleh
Josephine Tanesha

Sebuah skripsi yang diajukan untuk memenubhi salah satu syarat memperoleh gelar
Sarjana Pendidikan pada Fakultas Pendidikan Teknik dan Industri

© Josephine Tanesha 2025
Universitas Pendidikan Indonesia
Agustus 2025

Hak Cipta dilindungi undang-undang.
Skripsi ini tidak boleh diperbanyak seluruhya atau sebagian,
dengan dicetak ulang, difoto kopi, atau cara lainnya tanpa ijin dari penulis.



LEMBAR PENGESAHAN SKRIPSI

JOSEPHINE TANESHA

PENGEMBANGAN PROSEDUR OPERASIONAL BAKU (POB)
MINUMAN JAMU SARIMBI BERBASIS SKKNI PADA
TEACHING FACTORY DI SMKN 1 KUNINGAN

Disetujui dan disahkan oleh pembimbing:

Pembimbing I

Dewi Cakrawati, Ph.D.
NIP. 198308242010122003

Farhan IThanx Wira Rohmat, S.T.. M.Si.
NIP. 920230219980313101

Mengetahui,

Ketua Program Studi Pendidikan Teknologi Agroindustri

Gilang Gamnadi Suryadi, S.Si., M. T.
NIP. 920200119891216101




PERNYATAAN BEBAS PLAGIARISME

Saya yang bertanda tangan di bawah ini:

Nama . Josephine Tanesha

NIM ;2106811

Program Studi :  Pendidikan Teknologi Agroindustri

Judul karya :  Pengembangan Prosedur Operasional Baku (POB)

Minuman Jamu Sarimbi Berbasis SKKNI pada
Teaching Factory di SMKN 1 Kuningan

Dengan ini menyatakan bahwa karya tulis ini merupakan hasil kerja saya sendiri.
Saya menjamin bahwa seluruh isi karya ini, baik sebagian maupun keseluruhan,
bukan merupakan plagiarisme dari karya orang lain, kecuali pada bagian yang

telah dinyatakan dan disebutkan sumbernya dengan jelas.

Jika dkemudian hari ditemukan pelanggaran terhadap etika akademik atau unsur
plagiarisme, saya bersedia menerima sanksi sesuai peraturan yang berlaku di

Universitas Pendidikan Indonesia.

Bandung, Agustus 2025

Josephine Tanesha

i



KATA PENGANTAR

Puji dan syukur penulis panjatkan ke hadirat Tuhan Yang Maha Esa atas

berkat dan karunia-Nya penulis diberikan kesehatan dan kelancaran sehingga

penulis dapat menyelesaikan penyusunan skripsi yang berjudul Pengembangan

Prosedur Operasional Baku (POB) Minuman Jamu Sarimbi Berbasis SKKNI pada

Teaching Factory di SMKN 1 Kuningan. Skripsi ini disusun sebagai salah satu

syarat untuk memperoleh gelar sarjana pendidikan pada Program Studi Pendidikan

Teknologi Agroindustri.

Penyusunan laporan ini tidak dapat terlaksana dengan baik tanpa adanya

bantuan, bimbingan, dan dukungan dari berbagai pihak. Oleh karena itu, penulis

mengucapkan terima kasih kepada:

1.

Dewi Cakrawati, Ph.D. sebagai dosen pembimbing I yang telah memberikan
bimbingan, arahan, saran, dan dukungan dalam penyusunan skripsi ini serta
sebagai dosen wali yang senantiasa memberikan dukungan kepada penulis
semasa kuliah hingga penyusunan skripsi.

Farhan [lham Wira Rohmat, S.T., M.Si. sebagai dosen pembimbing II yang
telah memberikan arahan, bimbingan, dan dukungan kepada penulis dalam
penyusunan skripsi ini.

Dr. Yatti Sugiarti, M.P. sebagai dosen penguji I yang telah memberikan saran
perbaikan dalam penulisan skripsi kepada penulis.

Gilang Garnadi Suryadi, S.Si., M.T. sebagai dosen penguji II yang telah
memberikan saran perbaikan dalam penulisan skripsi kepada penulis.

Dewi Nur Azizah, S.T.P., M.P. sebagai dosen penguji IIl yang telah
memberikan saran perbaikan dalam penulisan skripsi kepada penulis.

Orang tua, keluarga, dan sahabat-sahabat yang selalu memberikan dukungan
dan doa kepada penulis sehingga penulis dapat menyelesaikan skripsi ini.
Anisa Sita Nurjanah, Fakhirah Aulia Rahmah, Maya Safira, Nava Nurlaela,
Riffa Anugrah, dan Yasyfa Aulia Rustandi Putri yang telah membantu dalam
proses penelitian.

Guru-guru dan tenaga pendidik di SMKN 1 Kuningan yang telah mengizinkan

dan membantu dalam proses penelitian.

il



9. Siswa-siswa yang terlibat dalam penelitian sehingga penyusunan skripsi ini
dapat terselesaikan.

10. Teman seperjuangan Pendidikan Teknologi Agroindustri angkatan 2021 yang
memberikan dukungan dan bantuan dalam penyusunan skripsi ini.

11. Semua pihak terkait yang telah memberikan bantuan dan dukungan dalam
penyusunan skripsi ini yang tidak dapat penulis sebutkan namanya satu per
satu.

Dalam penyusunan skripsi ini, tentunya masih terdapat kekurangan. Oleh
karena itu, penulis mengharapkan kritik dan saran yang membangun untuk
menjadikan skripsi ini lebih baik. Semoga skripsi ini dapat bermanfaat bagi penulis

maupun pembaca.

Bandung, Agustus 2025

Penulis

v



PENGEMBANGAN PROSEDUR OPERASIONAL BAKU (POB)
MINUMAN JAMU SARIMBI BERBASIS SKKNI PADA
TEACHING FACTORY DI SMKN 1 KUNINGAN

Josephine Tanesha (2106811)
Pendidikan Teknologi Agroindustri, Universitas Pendidikan Indonesia
JI. Dr. Setiabudi No. 299 Bandung, Indonesia
josephinetanesha@upi.edu

ABSTRAK

Teaching Factory (TeFa) Jamu Sarimbi di SMKN 1 Kuningan belum
dilaksanakan oleh siswa. TeFa ini juga belum memiliki Prosedur Operasional Baku
(POB) untuk menjadi acuan dalam melaksanakan produksi Jamu Sarimbi.
Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kelayakan POB, kemampuan kognitif,
afektif, dan psikomotor siswa, serta untuk mengetahui karakteristik mutu dari
produk yang dihasilkan oleh siswa dengan menerapkan POB. Penelitian ini terdiri
dari 2 tahap yaitu pengembangan POB Jamu Sarimbi dan penerapan POB. Tahap
pengembangan POB dilakukan menggunakan model ADDIE. Tahap penerapan
POB dilakukan dengan menggunakan metode penelitian pre-experimental design.
Hasil dari penelitian ini adalah POB yang telah dikembangkan mendapatkan
kriteria penilaian “Sangat Layak™ dari ahli materi, ahli bahasa, ahli media, dan juga
siswa. Kemampuan kognitif siswa mendapatkan N-Gain sebesar 0.38 yang berada
pada kategori "Sedang”. Kemampuan afektif dan psikomotor siswa dalam membuat
Jamu Sarimbi dengan menerapkan POB mendapatkan kriteria penilaian “Sangat
Baik”. Karakteristik mutu produk minuman Jamu Sarimbi yang dihasilkan dengan
menerapkan POB sudah sesuai dengan parameter mutu produk Jamu Sarimbi dan
juga parameter yang terdapat dalam SNI 01-4320-1996 mengenai syarat mutu
serbuk minuman tradisional.

Kata Kunci: Jamu, Prosedur Operasional Baku (POB), Teaching Factory



DEVELOPMENT OF STANDARD OPERATING PROCEDURE (SOP) FOR
SARIMBI HERBAL DRINK BASED ON SKKNI IN TEACHING FACTORY
AT SMKN 1 KUNINGAN

Josephine Tanesha (2106811)
Pendidikan Teknologi Agroindustri, Universitas Pendidikan Indonesia
JI. Dr. Setiabudi No. 299 Bandung, Indonesia
josephinetanesha@upi.edu

ABSTRACT

Teaching Factory (TeFa) of Sarimbi Herbal Drink at SMKN 1 Kuningan
hasn't been done by students. This TeFa also doesn't have a Standard Operating
Procedure (SOP) to be used as a reference in production of Sarimbi Herbal Drink.
This study aims to determine the feasibility of SOP, students cognitive, affective,
and psychomotor abilities, and to determine the quality of products produced by
students by using SOP. This study consists of 2 stages, that is the development of
SOP and the implementation of SOP. Development of SOP was done by using the
ADDIE model. The implementation of SOP was done by using the pre-experimental
design research method. The results of this study are, SOP that has been developed,
received criteria “Very Feasible” from material experts, languange experts, media
experts, and also students. The cognitive ability of students obtained an N-Gain of
0,38, which is in the “Moderate” category. The affective and psychomotor abilities
of students in making Sarimbi Herbal Drink by using SOP received criteria “Very
Good”. The qualities of products produced by students by using SOP matching with
the quality parameters of Sarimbi Herbal Drink and also the parameters in SNI 01-
4320-1996 regarding the quality requirements for traditional beverage powders.

Keywords: Herbal Drink, Standard Operating Procedure (SOP), Teaching Factory
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