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BAB V  

SIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1 Simpulan 

Berdasarkan hasil penelitian dan pembahasan yang telah dipaparkan, maka 

simpulan dari penelitian ini adalah sebagai berikut: 

1. Standard Operating Procedure (SOP) produksi nuget ayam yang 

dikembangkan memperoleh hasil validasi “Sangat Layak” dari ahli bahasa 

tanpa perbaikan, serta oleh ahli materi dan ahli teaching factory dengan 

perbaikan. Adapun hasil respon peserta didik setelah dilakukan implementasi 

menunjukkan bahwa SOP memperoleh penilaian dengan kategori “Sangat 

Layak”. 

2. Hasil penilaian kompetensi peserta didik menunjukkan terdapat tiga orang 

peserta didik yang dinyatakan kompeten dan tiga orang peserta didik lainnya 

dinyatakan tidak kompeten untuk kriteria unjuk kerja yang dinilai dalam 

produksi nuget ayam. 

3. Mutu nuget ayam yang dihasilkan oleh enam orang peserta didik melalui 

penerapan SOP menunjukkan konsistensi pada aspek warna, aroma, dan tekstur 

dengan  kategori mutu “Sangat Baik”. Namun, pada aspek penampakan dan 

rasa konsistensi belum tercapai karena dua peserta didik belum berhasil 

menghasilkan nuget ayam dengan mutu yang sesuai, khususnya pada 

keseragaman ukuran dan keseimbangan rasa, dimana kedua aspek tersebut 

masih berada pada kategori “Cukup Baik”.   

5.2 Saran 

Berdasarkan simpulan di atas, berikut merupakan beberapa rekomendasi 

untuk penelitian selanjutnya: 

1. Bagi peserta didik diharapkan dapat menjadikan SOP ini sebagai panduan 

utama dalam produksi nuget ayam. Melakukan latihan secara rutin dalam 

menerapkan SOP, serta perhatikan setiap detail proses produksi yang terdapat 
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dalam SOP untuk meningkatkan penguasaan kompetensi dan menghasilkan 

mutu nuget ayam yang sesuai dengan standar. 

2. Bagi guru diharapkan dapat melakukan pendampingan dan pengarahan kepada 

peserta didik agar mereka dapat memahami dan mampu mengimplementasikan 

prosedur dalam SOP dengan baik dan konsisten dalam proses produksi. 

Kemudian, disarankan juga untuk membantu peserta didik dalam memperkuat 

aspek non-teknis seperti konsentrasi dan kepatuhan dalam menerapkan SOP. 

3. Bagi peneliti selanjutnya, jika ingin melakukan penelitian serupa, disarankan 

untuk:  

a. Melakukan penelitian lanjutan dengan mengukur seluruh aspek kriteria 

unjuk kerja sesuai unit kompetensi pada SKKNI, karena kompetensi 

peserta didik yang dinilai pada penelitian ini disesuaikan dengan 

pelaksanaan teaching factory di sekolah sehingga belum diukur untuk 

semua kriteria unjuk kerja. 

b. Menerapkan SOP secara berulang di teaching factory frozen food guna 

menguji konsistensi efektivitasnya, karena penelitian ini hanya melakukan 

satu kali penerapan sehingga kelayakannya untuk jangka panjang belum 

dapat dipastikan.  

 


