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RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA
SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI BERBASIS BAHAN BAKU
LOKAL DI KOTA BANDUNG
Sesilia Sherly Angelita

2109410

ABSTRAK

Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja merupakan restoran yang melakukan eksplorasi
terhadap makanan Sunda yang ada di Jawa Barat dengan menggunakan dan memanfaatkan
bahan baku lokal yang ada Di Kota Bandung. Terdapat permasalahan bahwa makanan tidak
lagi hanya kebutuhan dasar, namun menjadi sebuah saluran yang penting dalam memahami
dan mempelajari identitas dan budaya sebuah destinasi. Wisata kuliner dengan kearifan
bahan pangan lokal patut untuk diperhatikan, harus terus digali dan dikembangkan
mengingat wilayah Indonesia memiliki berbagai hasil produksi yang dapat diolah menjadi
berbagai jenis makanan dan minuman. Tujuan dari penelitian ini untuk menganalisis daya
tarik wisata gastronomi berbasis bahan baku lokal Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja
menggunakan identifikasi Sembilan komponen gastronomi. Penelitian ini menggunakan
metode deskriptif dengan pendekatan kualitatif. Pengumpulan data dilakukan dengan
wawancara mendalam, observasi, serta studi literatur dan dokumen. Hasil penelitian
mengungkapkan bahwa Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja memenuhi Sembilan
komponen gastronomi, empat komponen bentang pangan lokal, dan enam komponen daya
tarik wisata. Para pemangku kepentingan memiliki peran dan keahlian maisng-masing
untuk mewujudkan Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja sebagai daya tarik wisata
gastronomi berbasis bahan baku lokal Di Kota Bandung. Dapat disimpulkan Restoran Mari
Merangkai Bunga Seroja berpotensi menjadi daya tarik wisata gastronomi berbasis bahan

lokal Di Kota Bandung

Kata kunci: Bahan Baku Lokal, Daya Tarik Wisata, Gastronomi, Restoran Mari

Merangkai Bunga Seroja
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RESTAURANT MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA
AS A GASTRONOMIC TOURISM ATTRACTION BASED ON LOCAL
INGREDIENTS IN KOTA BANDUNG
Sesilia Sherly Angelita

2109410

ABSTRACT

Restaurant Mari Merangkai Bunga Seroja is an establishment that explores Sundanese
cuisine from West Java by utilizing and incorporating local ingredients sourced from the
city of Bandung. A key issue identified is that food is no longer merely a basic necessity,
but has evolved into an important medium for understanding and learning about the identity
and culture of a destination. Culinary tourism that incorporates the wisdom of local food
ingredients deserves attention and continuous development, especially considering that
Indonesia has a vast variety of agricultural products that can be processed into diverse types
of food and beverages. The objective of this study is to analyze the gastronomic tourism
appeal of Mari Merangkai Bunga Seroja Restaurant based on local ingredients by using the
identification of nine components of gastronomy. This research applies a descriptive
method with a qualitative approach. Data collection was conducted through in-depth
interviews, observation, literature review, and document study. The findings reveal that
Mari Merangkai Bunga Seroja Restaurant fulfills the nine components of gastronomy, four
components of the local food landscape, and six components of tourism appeal.
Stakeholders involved each hold specific roles and expertise to support the realization of
Mari Merangkai Bunga Seroja Restaurant as a gastronomic tourism attraction based on
local ingredients in Bandung. It can be concluded that Mari Merangkai Bunga Seroja
Restaurant has the potential to become a gastronomic tourism destination based on local

ingredients in the city of Bandung.

Keywords: Attraction, Gastronomic Tourism, Local Ingredients, Restaurant Mari

Merangkai Bunga Seroja

ix
SESILIA SHERLY ANGELITA
RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI
BERBASIS BAHAN LOKAL DI KOTA BANDUNG
Universitas Pendidikan Indonesia| repository. upi. edu|perpustakaan. upi. edu



DAFTAR ISI

LEMBAR HAK CIPTA ..ottt ettt e s snnens i
LEMBAR PENGESAHAN .....ooiiiiiieteteee ettt ettt 11
LEMBAR PERNYATAAN ....ooiiiteieeieste ettt ettt ettt aeenees il
PRAKATA ..ottt et ettt st sb e et nae e v
UCAPAN TERIMAKASIH ....ootieiieieeee ettt \
ABSTRAK ..ttt ettt e e e e es viil
DAFTAR ISL ..ottt ettt e e s eneeeneens X
DAFTAR GAMBAR ...ttt et Xiii
DAFTAR TABEL.....ooniiiieiee ettt Xiv
BAB T PENDAHULUAN .....ccottiiititeieettete ettt sva e es 1
1.1 Latar BelaKang ...........cocuioiiiiiiiiiiceeeeee e 1
1.2 Rumusan Masalah ...........coceoiiiiiiiiiieiiiecie e 10
1.3 Tujuan Penelitian..........cooiiiiiiiiiiiiieeiee et e 11
1.4 Manfaat Penelitian ...........cccccveeeiiieiiiieeie et 11
BAB II TINJAUAN PUSTAKA ...ttt ettt et ens 12
2.1 ParTWISALA ...eeeviiiiiieeciiieeeiee ettt et et e e stte e et e e et e e e taeesabaeesasaeesssaeessneeensseeeennes 12
2.2 Daya Tarik WISAta .......cccueeruieeiieiiieeiieiie et esiee et esieeere e sreesaeeesaeessaesnseessneans 14
2.3 Wisata GaSTIONOM .. ..eeuvieiieeiieeiieeiieeiee et esteeeteesteeeseesseesseesseessseesssesseesseeans 15
2.4 Komponen GaStrONOMI ........cc.ueerueeruieriierieesieesteesteesteesieesseesseesnseesseesseesseeens 15
2.5 Bentang Pangan LoKal ..........cccooooiiiiiiiiiniiieececeeeeeeee e 18
2.6 Konsep Nona HelIX .....oooiuiiiiiiieiieeiie e 19
2T RESTOTAN ....eeiniiieiiiie ettt ettt ettt ettt e ettt e st e st e e st e e abeeenabeeenans 20
2.8 MIBIIUL ...ttt sttt ettt et e e eas 22
2.9 Penelitian Terdahulu............occiiiiiiiiiiiiieeeeeee e e 22
2.10 Kerangka Pemikiran........c..ccoeeoiirieieriiiniiieicneeecesieeeee e 31
BAB III METODE PENELITIAN......ceitiiiiiiiie ettt 32
3.1 Desain Penelitian.........ccccueeeiiieiiiieeiiie ettt e 32
3.2 Metode Penelitian...........oeueeriiiiiieniiieiieie et 32

3.2.1 Objek dan Subjek Penelitian...........ccccccveeviieeniieeiiieeieecieeeee e 32

3.2.2 Populasi, Sampel dan Teknik Sampling..........cccoeevvveeiiieniieeniieeeiieeee, 33
3.3 PartiSIPaN.....cecuvieiieeiiieiie ettt ettt ettt ettt ettt st e e aeeenbeennes 35
3.4 Lokasi Penelitian.........ccccueeeiuiieiiiieieiie ettt 36
3.5 Operasional Instrumen Penelitian .............cccooeeviieeiiiiciiieciecceeece e 37
3.6 Jenis dan Sumber Data.........cooocuieiiiiiiiiiieiieeeeee e 39

X

SESILIA SHERLY ANGELITA

RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI
BERBASIS BAHAN LOKAL DI KOTA BANDUNG

Universitas Pendidikan Indonesia| repository. upi. edu|perpustakaan. upi. edu



3.7 Teknik Pengumpulan Data ..........cccceeeviiiiiiiiiieniieiieieeeeee e 40

3.8 Wawancara Mendalam ............coccooiiiiiiiiiiiiiincee e 42
3.9 Teknik Analisis Data ........c.oooiiiiiiiiiiii e 42
3.9.1 Tahap Persiapan ........ccccccueeriieeiieiiieeieeeiie ettt 42
3.9.2 Tahap Pelaksanaan ............ccceeecvieeiiieciiieeciie e 42
3.9.3 Tahap Pengolahan Data.............cccceveiiiiiiiiiieieeeeeeeeee e 43
3.10 Uji Keabsahan Data...........ccccoecieriiiiiieiiicieeseceeee et 43
3.10.1. Triangulasi Data...........cccueeeiiieeiiiieciie et 43
3.10.2. Member ChecKiNg.........cccuveeiiiiiiiieeciieeeiee et 45
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN......cootitieneteeeeeee et 47
4.1 Profil RESTOTAN ...couiiiiiiiiieiie ettt 47
4.1.1 Sejarah Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja ..........cccceeevveruieennennee. 47
4.1.2 Produk yang ditawarkan .............ccceeeveriieiiieniiiiiiecceee e 49
4.1.3 Visi Dan Misi ReStOran...........ccceerieriiieiiieiieieeieee e 58
4.2 Gambaran Umum Partisipan dan Narasumber.............ccccceevierviienienciieneennnnns 58
4.2.1 Data Narasumber dan Karakteristik Partisipan Pengunjung.................. 59
4.3 Identifikasi Komponen Gastronomi Restoran Mari Merangkai
BUNZA SEIOJA....ciiiiiiiiiieiiicit ettt et eeneas 64
4.3.1 Sejarah, Filosofi, Tradisi, dan Sosial ...........cccceevieriieiiienieeiieieeieene 64
4.3.2 Etika dan EtiKet.........cccooiiiiiiiiiiieie e 66
4.3.3 Bahan BaKu........ccoooiiiiiiiiii e 71
4.3 4. MEMASAK ..ottt 75
4.3 5. MENCICIPL -.enveniieeieete ettt sttt ettt sttt ettt et 107
4.3.6. Menghidangkan ...........cccoeeviiiiiiieiiii e 110
4.3.7 Mempelajari dan Meneliti Makanan...........cccceccveeevieeniieencieeniie e 117
4.3.8 Pengalaman UniK........c.cccoceeviriiniiiiniiniiiieicecicneescee e 119
4.3.9 Pengetahuan GiZi ........ccceeeeiieeiiieeiiie et 121
4.4 Komponen Bentang Pangan Lokal Restoran Mari Merangkai
BUNEA SET0OJa....eiiiiiiiiee e e 126
4.4.1 Ketersediaan Pangan (Food Availability/Supply) ........cccoeevueeeevveennnenn. 126
4.4.2 Pangan Diakses Dengan Baik (Access to Supplies).........ccccoeeveveennnn. 129
4.4.3 Orientasi Ketahanan Pangan (Food Utilization)................c.ccccveeuee.n. 130
4.4 4 Ketahanan Pangan Untuk Hidup Sehat (Food Sustainbility)............... 133
4.5 Potensi Daya Tarik Wisata Gastronomi Restoran Mari Merangkai
Bunga Seroja Berbasis Bahan Lokal............cccccoveiiiiiiiiiiiiieeeeee, 135
Xi

SESILIA SHERLY ANGELITA

RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI
BERBASIS BAHAN LOKAL DI KOTA BANDUNG

Universitas Pendidikan Indonesia| repository. upi. edu|perpustakaan. upi. edu



A.5.1 ALTAKST c.veiieiteieee e et
4.5.2 AKSEDIIILAS ... .eeeiiiieeiiieeiie ettt ettt e e s
4.5.3 Amenities (Fasilitas Pendukung) ..........cccccocuvieiiieeiiieiiecie e
4.5.4 ACCOMONAALION ....ovviniiiiiiieieeiiesteee ettt
4.5.5 ACHIVITIES ..eeeuvieeeiieeeiieeetteeetee et eesaeeestaeestaeessaeessaeesssaeessseeessseeensneens
4.5.6 ANCILATY SETVICE......viiiiriieciieeeiee ettt e et e stve e teeeereeesaeeesareeesanee s

4.6 Peran Nona Helix dalam Pengembangan Potensi Restoran
Mari Merangkai Bunga Seroja Sebagai Daya Tarik Wisata
Gastronomi Berbasis Bahan Baku Di Kota Bandung...........c.cccecvevirennenne.

4.6.1 Pen@uSANa .......ooiuiiiiiiiieiie et
4.6.2 PemETiNtah ......cccooiiiiiiiiiie e
4.6.3 PEKETJA ...eeuvieiiieiieeie ettt ettt et ens
4.6.4 PEMASOK ....ccuviiiiiiieciiecciie ettt s
4.6.5 Akademisi/Pakar..........ccceeeiiiiiiiieiic e
4.6.6 PeMEINAtl .....coviiiiiiieiiciieieeeeeee e
4.6.7 Non-Government (Organisasi/Komunitas).........cccecceevvueeneenveniieennenns
4.6.8 Teknologi INformasi..........cccueeiiieiiiiiieieeeeceeee e
4.7 Pembahasan Hasil Penelitian ...........c.ccoceeviiiiniininiinieeneeeeceeeene

4.7.1 Komponen Gastronomi Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja
Di Kota Bandung ..........cooeeiiriiiiiiinicincnccceceeeseeee e

4.7.2 Pemenuhan Kriteria Bentang Pangan Lokal.............cccccoeviiiininnnnnn.
4.7.3 Komponen Daya Tarik Wisata ........cccceeveeriieiienieiiienieeieesie e

4.7.4 Peran Nona Helix Dalam Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja
Daya Tarik Wisata Gastronomi Berbasis Bahan Baku
Di Kota Bandung ..........cooeeiiriiiiiiinicincnccceceeeseeee e

BAB V SIMPULAN DAN SARAN .....ootiiiiriieectceeeneseee et
5.1 SIMPUIAN ..ot

5.2 SATAN ..ot e e e e ettt ———aa e e e et et ————————eetatn———————aaon

DAFTAR PUSTAKA ...ttt
LAMPIRAN ..ttt ettt e

Xii
SESILIA SHERLY ANGELITA
RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI
BERBASIS BAHAN LOKAL DI KOTA BANDUNG
Universitas Pendidikan Indonesia| repository. upi. edu|perpustakaan. upi. edu



DAFTAR GAMBAR

Gambar 1. 1 Daftar Variasi Menu Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja ........... 7
Gambar 1. 2 Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja.........ccccceecveeviiveeecieeencieeeennen. 7
Gambar 1. 3 Grafik Data Jumlah Konsumen Restoran Mari Merangkai Bunga
N1 (0 ) - USRS 8
Gambar 2. 1 Komponen GastronOMI ........eeeeveeeriieeeriieeeiieeeieeesiieesveeesveeesneeeennes 16
Gambar 2. 2 Perkembangan Produk Gastronomi...........ccceeevveeeeieeerciieescreeenneeennne 18
Gambar 2. 3 Konsep Nona HeliX ......cceeviiiiiiiiiiiieeiieeeeee e 19
Gambar 2. 4 Kerangka PemiKiran...........cccoeccvieiiiiieiiieeieeeeece e 31
Gambar 3. 1 Lokasi Penelitian...........cooceiiiiiiiiiiiiiiiieceeeceeeeee e 36
Gambar 4. 1 Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja........c..cccceevveveeninicnccnennne. 47
Gambar 4. 2 Konsumen Menyaksikan Proses Memasak ...........ccccceceeveriinienennne. 48
Gambar 4. 3 Logo Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja .........c.cccccceceeneenennne. 49
Gambar 4. 4 Poster Menu A Love Letter to Italy From Urang Sunda dan Surat
Cinta Untuk Itali Dari Urang Sunda ..........cccccceeviievienieeniecieeienne, 57
Gambar 4. 5 Poster Menu Mapag Penganten............cccceeeeveerveeeienieeieenieeieeneens 57
Gambar 4. 6 Mangkok Kayu dan Wadah Rotan..............cccoecvveiieniiiiiiniiciees 69
Gambar 4. 7 Menu Sup Penganten...........cccueeeveerieeiiienieeiieeiieeieesee e 69
Gambar 4. 8 Cuka Nira dan Tepung Mocaf ...........ccceevieiiienieiiiieniecieeeie e 74
Gambar 4. 9 Teknik Memasak (merebus, menumis, memanggang).................... 105
Gambar 4. 10 Teknik Masak Bubuy..........ccccocveeviiiiiiiiiiiniiciiecie e 107
Gambar 4. 11 Pelayan Memberikan Penjelasan Terkait Menu dan Saran
IMEINCICIPI ..ttt eiie ettt ettt e vttt e e e etee et eebeessaeebaesaaesnseenns 109
Gambar 4. 12 Alat Makan Konsumen............ccocceeviiiiiieniieniieniecceeeeee e 110
Gambar 4. 13 Menu Cisugar Menggunakan Alat Saji Congklak dan Wayang....111
Gambar 4. 14 Menu Mapag Penganten, Februari 2025 ..........c.cccoceeviniincnncnnn. 112
Gambar 4. 15 Alat Saji Gerabah dan Ulekan ............cccccoocieiiinieiiiiniiiccee, 116
Gambar 4. 16 Supplier Bahan Baku..........cccoooiiiiiiiiiiiie e, 130
Gambar 4. 17 Tepung Mocaf..........ccoiiiiiiiiiieeiee et 132
Xiii

SESILIA SHERLY ANGELITA

RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI

BERBASIS BAHAN LOKAL DI KOTA BANDUNG
Universitas Pendidikan Indonesia| repository. upi. edu|perpustakaan. upi. edu



DAFTAR TABEL

Tabel 1. 1 Daftar Pergantian Menu Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja ...

Tabel 3 2 Partisipasi atau narasumber penelitian ...........cccceeevveeecieercieescieeeennen.
Tabel 3 3 Operasional Variabel ...........c.cccoveeiiiieiiieeieeeeeeee e

Tabel 4. 1 Tema dan Menu Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja Periode

2023-2025 ..ottt ettt ere et eneas
Tabel 4. 2 Karakteristik Berdasarkan Jenis Kelamin ...........ccccoecveevvieeninnnnnnn.
Tabel 4. 3 Karakteristik Berdasarkan Usia..........c.ccccceeeiieeeciiieecieecieeeiee e
Tabel 4. 4 Karakteristik Berdasarkan Domisili.........c.ccccceeeviiieeiieenciieenieeee,
Tabel 4. 5 Karakteristik Berdasarkan Pendidikan Terakhir..............c.cccccveennnee.
Tabel 4. 6 Karakteristik Berdasarkan Pekerjaan ............cccceeevveviieniieneenieenenne,
Tabel 4. 7 Karakteristik Berdasarkan Penghasilan.............c.cccocoveveiieiieninennnne.
Tabel 4. 9 Jawaban Narasumber Mengenai Etika dan Etiket...............ccco..........
Tabel 4. 10 Jawaban Narasumber Mengenai Bahan Baku...............cccccevennnee.
Tabel 4. 11 Cara Pembuatan Menu Hidangan Restoran Mari Merangkai Bunga

Seroja  Bulan Februari 2025 "Mapag Penganten" (Pemilik

Restoran Mari ~ Merangkai Bunga Seroja,2025)........c..cccceeuveeee.

Tabel 4. 12 Jawaban Narasumber Mengenai Cara Memasak Restoran Mari

Merangkai Bunga Seroja..........cccccveeeveerieiiiienieeieenie e

Tabel 4. 13 Jawaban Narasumber Mengenai Cara Mencicipi Hidangan

Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja...........ccocceveevenicncnncnnns

Tabel 4. 14 Jawaban Narasumber Mengenai Penyajian Hidangan Restoran

Mari Merangkai Bunga Seroja.........ccccecevieveiiiniininiinicnccienes

Tabel 4. 15 Cara Menghidangkan Menu Restoran Mari Merangkai Bunga

Seroja Bulan Februari "Mapag Penganten” .............ccccoeeviniennne

Tabel 4. 16 Jawaban Narasumber Mengenai Cara Mempelajari dan Meneliti

Makanan Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja..........cccccecueee.
Tabel 4. 17 Jawaban Narasumber Mengenai Pengalaman Unik ........................
Tabel 4. 18 Jawaban Narasumber Mengenai Pengetahuan Gizi ...........cccc........

Tabel 4. 19 Kandungan Gizi Pada Bahan Restoran Mari Merangkai Bunga

Tabel 4. 21 Jawaban Partisipan Mengenai Ketersediaan Pangan ......................
Tabel 4. 22 Jawaban Narasumber Pangan Diakses Dengan Baik ......................
Tabel 4. 23 Jawaban Narasumber Mengenai Orientasi Ketahanan Pangan........

Tabel 4. 24 Jawaban Partisipan Mengenai Ketahanan Pangan Untuk Hidup

Tabel 4. 25 Pertanyaan Partisipan Komponen Bentang Pangan Lokal

Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja..........ccceccveevivieincieeenneenns

Xiv
SESILIA SHERLY ANGELITA
RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI
BERBASIS BAHAN LOKAL DI KOTA BANDUNG
Universitas Pendidikan Indonesia| repository. upi. edu|perpustakaan. upi. edu



Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.
Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

Tabel 4.

26 Jawaban Partisipan Mengenai Atraksi Daya Tarik Wisata

Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja.........c.cccceevvevieniieniiennnnn, 135
27 Jawaban Partisipan Mengenai Keunggulan Unik Restoran Mari

Merangkai Bunga Seroja..........ccceecueeviieriieniieniieiieeieeeeee e 137
28 Jawaban Partisipan Mengenai Akses Restoran Mari Merangkai

BUNa Seroja .....cccviiiiiiiieiieeiecee e 138
29 Jawaban Partisipan Mengenai Fasilitas Restoran Mari

Merangkai Bunga Seroja.........cccccecveieiiiieiiiieeeieeciee e 138
30 Jawaban Partisipan Mengenai Ketersediaan Transportasi

Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja.........ccccoeevveeveiieerciieenneeennee, 139
31 Jawaban Partisipan Mengenai Sarana Transportasi Restoran

Mari Merangkai Bunga Seroja........cccccocevervieriininiiinicnciicnccceen 140
32 Jawaban Partisipan Mengenai Jarak Tempuh............cccocceeniniinnnn. 141

33 Jawaban Partisipan Mengenai Proses Memasak Sebagai Daya
Tarik Wisata Gastronomi Restoran Mari Merangkai Bunga

SETOJA. ettt ettt 141
34 Jawaban Partisipan Mengenai Informasi dan Ulasan Restoran

Mari Merangkai Bunga Seroja.........cccceevvvevieriieneenieeieeeie e 142
35 Jawaban Pengusaha Terkait bahan baku ...........ccccceveiieiiieniiiiniennn, 143
36 Jawaban Pengusaha Terkait Karyawan ............cccoccevviieiiieniieneennnnn, 144
37 Jawaban Pengusaha Terkait Loyalitas Restoran Mari Merangkai

BUNa Seroja.....ccviiiiiiiieiieeiecee e 145
38 Jawaban Pengusaha Terhadap Kontribusi Terhadap Sektor

| F: 3101 1) 7 TSR 147
39 Jawaban Pengusaha Terkait Pengelolaan Limbah............................. 148
40 Jawaban Pemerintah Mengenai Bahan Baku dan Kestabilan

3 1 o USSP 150
41 Jawaban Pemerintah Terhadap Peningkatan Pendapat dan

Jangkauan Pemasaran............ccocceeiiiiiiiiiiiiiieneceeee e 151
42 Jawaban Pemerintah Terkait Limbah Produksi...........cccccoeevieiiennenn. 152
43 Jawaban Pemerintah Terkait Kemajuan Sektor.........c..ccocevcienvenennee. 153
44 Jawaban Pekerja Mengenai Mempertahankan dan Meningkatkan

Loyalitas KONSUMEN.........ccociiiiieiiiiiieiie e 154
45 Jawaban Pemasok Terkait Kualifikasi Khusus Pemilihan

Bahan Bakul......cocooiiiii e 156
46 Jawaban Akademisi/Pakar Terkait Peningkatan Pemasaran dan

Penjualan.........cooiiiiiiiie e 157
47 Jawaban Pemerhati Terkait Saran/Kritik Produk hidangan Restoran

Mari Merangkai Bunga Seroja.........cccccveeeiveeeiieeniieeniie e 159
49 Jawaban Pemerhati Terkait Peningkatan Jangkauan Pemasaran

Restoran Mari Merangkai Bunga Seroja.........ccccoeevvveviveeniiecnneeennne, 161
50 Jawaban Komunitas Terkait Jangkauan Pemasaran .......................... 162

XV

SESILIA SHERLY ANGELITA

RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI
BERBASIS BAHAN LOKAL DI KOTA BANDUNG

Universitas Pendidikan Indonesia| repository. upi. edu|perpustakaan. upi. edu



Tabel 4. 51 Jawaban Komunitas Terkait Meningkatkan Pengetahuan
WISALAWAN ....oveiiiiiiieeiectecee ettt e
Tabel 4. 52 Jawaban Teknologi Informasi Terkait Upaya Kreatif Media ............

Xvi
SESILIA SHERLY ANGELITA
RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI
BERBASIS BAHAN LOKAL DI KOTA BANDUNG
Universitas Pendidikan Indonesia| repository. upi. edu|perpustakaan. upi. edu



DAFTAR PUSTAKA

Agung, J. D., Lishanata, M., Seni, P., Patiseri, P., & Pariwisata, P. (2023). Pengelolahan
Bahan Pangan Lokal Sebagai Icon Kuliner. 978-989.

Andriani, N. N. (2021). Peran Wisata Kuliner Sebagai Bentuk Pengembangan Citra
Destinasi Kota Bandung ( Culinary Tourism Role as a Form of Destination Image

Development in Bandung ). January. https://doi.org/10.2139/ssrn.3619822

Araujo, E. B. (2016). Pengembangan Kuliner Lokal Sebagai Daya Tarik Wisata Di Dili,
Timor. 3(2), 15-217.

Aria, M. F., & Hidayanti, W. (2024). Analisis Potensi Pariwisata Kuliner di Kota Bandung.
3.

Brahmanto, E. (2022). Gastronomi Lawang Sewu Dan Lumpia Sebagai Icon Kota
Semarang Jawa Tengah. 13. https://doi.org/10.31294/khi.v13i1.12427

Herawati, T., & Rudatin, C. L. (2014). Potensi Kota Bandung Sebagai Destinasi Incentive.
11(2), 95-102.

Karnita, 1., & Marini, S. (2024). " The Potential Of Culinary Tourism As A Tourist
Attraction In The City Of Bandung” " Potensi Wiisata Kuliner Sebagai Objek Wisata
Di Kota. 114-123.

Marsha, R., & Hakim, A. (2021). Dharmakarya: Jurnal Aplikasi Ipteks untuk Masyarakat
ISSN 1410 - 5675 eISSN 2614-2392. 10(3), 193-197.
https://doi.org/10.24198/dharmakarya.v10i3.26490

Mulyawati, G. (2024). Studi Literatur : Akulturasi Rasa Sebagai Metode Pengenalan
Bahan Pangan Lokal Bagi Masyarakat. 12(1), 37-43.
https://doi.org/10.52352/jgi.v12i1.1435

Mutaqin, A. Z., & Indonesia, H. (2020). Potensi kearifan lokal sebagai daya tarik wisata

desa Potensi kearifan lokal sebagai daya tarik wisata desa. September, 2—4.

Nugroho, S. P., Tinggi, S., & Ampta, P. (2024). Gastronomi makanan yogyakarta sebagai

atraksi wisata kuliner. April.

Putra, M. K. (2021). Identitas Gastronomi dan Perspektif Pariwisata yang Berkelanjutan.

26(1), 95-110.

177
SESILIA SHERLY ANGELITA, 2025
RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI
BERBASIS BAHAN LOKAL DI KOTA BANDUNG
Universitas Pendidikan Indonesia | repository. upi. edu | perpustakaan. upi. edu



178

Putri, J. A., R, Y. D., Maryani, T., Yuliamir, H., & Rahayu, E. (2023). Potensi Makanan
Tradisional sebagai Daya Tarik Wisata Kuliner di Kota Salatiga. 6(1), 207-213.

Risqgienna, N. A., Khofifah, A. N., & Nabilah, L. A. (2023). Perkembangan Varian Surabi
Makanan Lokal Khas Bandung Yang Menjadi Daya Tarik Budaya. 14, 50-57.
https://doi.org/10.31294/khi.v14i1.14776

Safarudin, R., Kustati, M., & Sepriyanti, N. (2023). Penelitian Kualitatif. 3, 9680-9694.

Sari, . M., Sembiring, V. A., & Wicaksono, H. (2019). Pangan Lokal Sebagai Daya Daing
Di Desa Wisata Sakerta Timur. 24(3), 208-218.

Studi, P., Tata, M., Tinggi, S., Nusa, P., Bali, D., & Bali, N. D. (2019). Potensi Makanan
Tradisional Bali. 7(September).

Syarifuddin, D., Noor, C. M., & Rohendi, A. (2018). Memaknai Kuliner Lokal Sebagai
Daya Tarik Wisata Kota Bandung. 1(1), 55—64.

Trimandala, N. A., & Kiskenda, D. P. (2023). Kapasitas Panganan Tradisional Bali
sebagai Daya Tarik Wisata Kuliner di Gianyar. 6(2), 735-746.

Widyatwati, K. (2023). Revitalisasi Makanan Tradisional Sebagai Daya Tarik Wisata
Kuliner di Kabupaten Semarang. 14(September), 115-125.
https://doi.org/10.31294/khi.v14i2.15584

Wijayanti, A., Studi, P., Universitas, P., Sarana, B., & Kota, P. (2020). Wisata Kuliner
Sebagai Strategi Penguatan Pariwisata Di Kota Yogyakarta , Indonesia. 11, 74-82.
https://doi.org/10.31294/khi.v11i1.7998

Zaini, A., Werdiningsih, W., & Sjah, T. (2016). Diversity of Local Foods in Lombok Island
to Support Tourism Development. 36(2).

SESILIA SHERLY ANGELITA, 2025

RESTORAN MARI MERANGKAI BUNGA SEROJA SEBAGAI DAYA TARIK WISATA GASTRONOMI
BERBASIS BAHAN LOKAL DI KOTA BANDUNG

Universitas Pendidikan Indonesia | repository. upi. edu | perpustakaan. upi. edu



