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BAB V 

SIMPULAN, IMPLIKASI, DAN REKOMENDASI 

5.1 Simpulan 

Simpulan berdasarkan penelitian yang telah dilakukan oleh penelitian 

mengenai implementasi Good Manufacturing Practices (GMP) di Industri Bumbu 

dan rempah kering XYZ adalah 

1. Implementasi GMP di industri bumbu dan rempah kering XYZ mendapatkan 

hasil rata-rata yang diperoleh dari 18 aspek GMP sebesar 96%, masuk ke 

dalam kategori “Mememuhi”. 

2. Rekomendasi perbaikan terhadap penerapan implementasi GMP sebanyak 30 

rekomendasi pada aspek lokasi dan lingkungan, bangunan, fasilitas sanitasi, 

mesin dan peralatan, bahan, pengawasan proses, produk akhir, laboratorium, 

karyawan, label dan keterangan produk, penyimpanan, pemelihara sanitasi 

higiene, pengangkutan, dokumentasi dan pencatatan, pelatihan, dan penarikan 

produk. 

5.2 Implikasi 

Implikasi dari penelitian ini adalah 

1. Implementasi penerapan GMP di industri bumbu dan rempah kering XYZ 

sudah terlaksana dengan baik, namun setelah melakukan observasi masih 

ditemukan beberapa aspek yang perlu diperbaiki. 

2. Penilaian lembar observasi pada aspek-aspek dalam GMP belum mencakup 

keseluruhan aspek pada saat observasi sehingga perlu dilakukan wawancara 

lanjutan untuk menambah kelengkapan data penelitian di industri bumbu dan 

rempah kering XYZ. 

5.3 Rekomendasi  

Rekomendasi berdasarkan kesimpulan diatas adalah 

1. Pihak industri dapat mengimplementasikan rekomendasi perbaikan untuk 

lebih meningkatkan penerapan GMP dan lebih sesuai dengan peraturan yang 

berlaku. 

2. Bagi peneliti selanjutnya, melakukan penelitian lebih dalam lagi mengenai 

implementasi GMP di industri pengolahan pangan lainnya. Observasi yang 

dilakukan menggunakan skala yang lebih rinci dibandingkan skala Guttman. 


