PENGEMBANGAN POB BERBASIS SKKNI PRODUKSI ROTI JAGUNG
PADA KEGIATAN TEACHING FACTORY (TEFA) DI SMKN 4 GARUT

SKRIPSI

Diajukan untuk memenuhi sebagian dari syarat memperoleh gelar

Sarjana Pendidikan Teknologi Agroindustri

"z

<«

—

Oleh
SAOUMI NIKEN RAMADHANI
NIM 2000832

PROGRAM STUDI PENDIDIKAN TEKNOLOGI AGROINDUSTRI
FAKULTAS PENDIDIKAN TEKNOLOGI DAN KEJURUAN
UNIVERSITAS PENDIDIKAN INDONESIA
2024

Saoumi Niken Ramadhani, 2024

PENGEMBANGAN POB BERBASIS SKKNI PRODUKSI ROTI JAGUNG PADA KEGIATAN TEACHING
FACTORY (TEFA) DI SMKN 4 GARUT

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



PENGEMBANGAN POB BERBASIS SKKNI PRODUKSI ROTI JAGUNG
PADA KEGIATAN TEACHING FACTORY (TEFA) DI SMKN 4 GARUT

Oleh

Saoumi Niken Ramadhani

Sebuah skripsi yang diajukan untuk memenuhi salah satu syarat memperoleh gelar
Sarjana Pendidikan pada Fakultas Pendidikan Teknologi dan Kejuruan

© Saoumi Niken Ramadhani 2024
Universitas Pendidikan Indonesia

Juli 2024

Hak Cipta dilindungi undang-undang.
Disertasi ini tidak boleh diperbanyak seluruhya atau sebagian,

dengan dicetak ulang, difoto kopi, atau cara lainnya tanpa ijin dari penulis.

Saoumi Niken Ramadhani, 2024

PENGEMBANGAN POB BERBASIS SKKNI PRODUKSI ROTI JAGUNG PADA KEGIATAN TEACHING
FACTORY (TEFA) DI SMKN 4 GARUT

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



Saoumi Niken Ramadhani, 2024

PENGEMBANGAN POB BERBASIS SKKNI PRODUKSI ROTI JAGUNG PADA KEGIATAN TEACHING
FACTORY (TEFA) DI SMKN 4 GARUT

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu




PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa skripsi dengan judul
“Pengembangan POB Berbasis SKKNI Produksi Roti Jagung pada Kegiatan
Teaching Factory (TeFa) di SMKN 4 Garut” ini beserta seluruh isinya adalah benar-
benar karya saya sendiri. Saya tidak melakukan penjiplakan atau pengutipan dengan
cara-cara yang tidak sesuai dengan etika ilmu yang berlaku dalam masyarakat
keilmuan. Atas pernyataan ini, saya siap menanggung risiko/sanksi apabila di
kemudian hari ditemukan adanya pelanggaran etika keilmuan atau ada klaim dari

pihak lain terhadap keaslian karya saya ini.

Bandung, Juli 2024

Saoumi Niken Ramadhani

Saoumi Niken Ramadhani, 2024
PENGEMBANGAN POB BERBASIS SKKNI PRODUKSI ROTI JAGUNG PADA KEGIATAN TEACHING

FACTORY (TEFA) DI SMKN 4 GARUT
Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



KATA PENGANTAR

Bismillahirrahmanirrahim.

Segala puji dan syukur penulis panjatkan kehadirat Tuhan Yang Maha Esa
karena berkat rahmat-Nya, penulis mampu menyusun skripsi dengan judul
“Pengembangan POB Berbasis SKKNI Produksi Roti Jagung pada Kegiatan
Teaching Factory (TeFa) di SMKN 4 Garut” sebagai salah satu syarat dalam
memperoleh gelar sarjana pendidikan pada Program Studi Pendidikan Teknologi
Agroindustri.

Dalam penyusunan skripsi ini, penulis mendapat banyak bantuan dan
bimbingan dari berbagai pihak secara langsung maupun tidak langsung. Oleh
karena itu, penulis mengucapkan terima kasih kepada semua pihak yang ikut serta
dalam membantu dan memberikan dukungan atas selesainya skripsi ini terutama

kepada:

1. Dewi Cakrawati, Ph.D. sebagai dosen pembimbing I yang telah mendukung,
memberikan bimbingan, arahan, dan dorongan kepada penulis, sehingga
penulis dapat menyelesaikan skripsi ini.

2. Gilang Garnadi Suryadi, S.Si., M.T. sebagai dosen pembimbing II yang telah
mendukung, memberikan bimbingan, dan saran kepada penulis dalam
penyusunan skripsi ini.

3. Dr. Sri Handayani, M.Pd., sebagai dosen penguji I yang telah memberikan
saran dalam perbaikan penulisan skripsi kepada penulis.

4. Dewi Nur Azizah, S.TP.,, M.Si., sebagai dosen penguji II yang telah
memberikan saran dalam perbaikan penulisan skripsi kepada penulis.

5. Dwi Lestari Rahayu, S.TP., M.Si., sebagai dosen penguji Il yang telah
memberikan saran dalam perbaikan penulisan skripsi kepada penulis.

6. Dr. Mustika Nuramalia Handayani, S. T.P., M.Pd. sebagai Ketua Program Studi
Pendidikan Teknologi Agroindustri yang telah memberikan dukungankepada
penulis.

7. Dwi Lestari Rahayu, S. T. P, M.Si. sebagai dosen wali yang senantiasa
memberikan saran dan mendukung penulis semasa kuliah dan menyusun
skripsi.

8. Orang tua dan keluarga yang selalu memberikan doa, dukungan, dan motivasi

Saoumi Niken Ramadhani, 2024

PENGEMBANGAN POB BERBASIS SKKNI PRODUKSI ROTI JAGUNG PADA KEGIATAN TEACHING

FACTORY (TEFA) DI SMKN 4 GARUT
Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



kepada penulis, sehingga penulis dapat menyelesaikan skripsi.

9. Guru SMKN 4 Garut yang telah memberikan kesempatan kepada penulis untuk
melaksanakan penelitian dan telah memberikan bantuan serta arahan kepada
penulis.

10. Siswa-siswi APHP SMKN 4 Garut yang telah membantu penulis dalam
melaksanakan penelitian.

11. Seluruh teman dekat terutama Dian dan Turfani yang selalu mendukung
penulis dalam proses penyusunan skripsi.

12. Maura Nasywaa Alrisya yang telah memberikan banyak waktu dan tenaga

untuk membantu penulis selama proses penyusunan skripsi.

Penulis menyadari dalam penyusunan skripsi ini masih terdapat
kekurangan. Oleh karena itu, penulis berharap pembaca dapat memberikan saran
dan kritik yang membangun, sehingga penulis dapat memperbaiki pada penulisan

selanjutnya. Semoga skripsi ini dapat bermanfaat bagi penulis dan bagi pembaca.

Bandung, Juli 2024

Penulis

Saoumi Niken Ramadhani, 2024

PENGEMBANGAN POB BERBASIS SKKNI PRODUKSI ROTI JAGUNG PADA KEGIATAN TEACHING
FACTORY (TEFA) DI SMKN 4 GARUT

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



PENGEMBANGAN POB BERBASIS SKKNI PRODUKSI ROTI JAGUNG PADA
KEGIATAN TEACHING FACTORY (TeFa) DI SMKN 4 GARUT

Saoumi Niken Ramadhani (2000832)

ABSTRAK

Hasil observasi kepada pembimbing TeFa roti SMKN 4 Garut menunjukkan belum
tersedia POB untuk produksi roti jagung. Hal ini menyebabkan proses produksi tidak
efektif dan berpeluang menyebabkan hasil produknya tidak konsisten. Oleh karena itu,
dibutuhkan POB yang sesuai dengan model TF-6M dan berbasis SKKNI untuk menunjang
kegiatan TeFa produksi roti jagung agar memudahkan proses produksi serta menghasilkan
produk yang konsisten dan seragam. Tujuan penelitian ini yaitu (1) mengetahui kelayakan
POB yang dikembangkan; (2) mengetahui kemampuan peserta didik yang menggunakan
LKS dalam membuat roti jagung; (3) mengetahui kemampuan peserta didik yang
menggunakan POB dalam membuat roti jagung; (4) mengetahui perbedaan kemampuan
membuat roti jagung antara peserta didik yang menggunakan LKS dan POB; (5)
mengetahui mutu produk roti jagung peserta didik yang menggunakan LKS; (6)
mengetahui mutu produk roti jagung peserta didik yang menggunakan POB.
Pengembangan POB menggunakan metode R&D dengan model ADDIE. Penerapan POB
menggunakan metode penelitian quasi experimental design dengan model penelitian
posttest-only design with nonequivalent groups. Sampel yang digunakan yakni 8 peserta
didik kelas X1l APHP 3 SMKN 4 Garut yang belum mengikuti TeFa roti. Hasil penelitian
pengembangan POB Produksi Roti Jagung berbasis SKKNI dinyatakan “Sangat Layak”
oleh para ahli dan peserta didik. Hasil penilaian kemampuan peserta didik yang
menggunakan LKS dalam membuat roti jagung ada yang mendapatkan kriteria “Sangat
Baik” dan “Baik”. Semua peserta didik yang menggunakan POB mendapatkan penilaian
kemampuan dengan kriteria “Sangat Baik”. Terdapat perbedaan kemampuan psikomotor
dan afektif antara peserta didik yang menggunakan LKS dan peserta didik yang
menggunakan POB. Peserta didik yang menggunakan LKS menghasilkan roti jagung yang
tidak seragam dan kurang sesuai dengan standar mutu roti jagung di sekolah. Peserta didik
yang menggunakan POB menghasilkan roti jagung yang seragam dan sesuai.

Kata Kunci: Prosedur Operasional Baku (POB), Roti Jagung, SKKNI, Teaching Factory.
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DEVELOPMENT OF SKKNI-BASED STANDARD OPERATING PROCEDURES
(POB) FOR CORN BREAD PRODUCTION IN TEACHING FACTORY (TEFA) AT
SMKN 4 GARUT

Saoumi Niken Ramadhani (2000832)
ABSTRACT

The observation results of the TeFa bread supervisor at SMKN 4 Garut indicate that
there is no SOP (Standard Operating Procedure) available for corn bread production. This
leads to an ineffective production process and the potential for inconsistent product
outcomes. Therefore, an SOP that aligns with the TF-6M model and is based on SKKNI
standards is needed to support the TeFa corn bread production activities, facilitating the
production process and yielding consistent and uniform products. The objectives of this
study are to (1) determine the feasibility of the developed SOP; (2) assess the capability of
students using LKS (Student Worksheets) in making corn bread,; (3) evaluate the capability
of students using SOP in making corn bread; (4) identify the differences in corn bread
making skills between students using LKS and those using SOP; (5) determine the product
quality of corn bread made by students using LKS; (6) ascertain the product quality of corn
bread made by students using SOP. The SOP development employed the R&D method with
the ADDIE model. The SOP implementation used a quasi-experimental research method
with a posttest-only design with nonequivalent groups model. The sample consisted of 8
students from class XII APHP 3 at SMKN 4 Garut who had not yet participated in TeFa
bread. The SKKNI-based Corn Bread Production SOP development results were rated
"Very Feasible" by experts and students. The assessment of students’ abilities using LKS in
making corn bread resulted in some receiving "Very Good" and "Good" ratings. All
students using SOP received "Very Good" ratings for their abilities. There were differences
in psychomotor and affective abilities between students using LKS and those using SOP.
Students using LKS produced corn bread that was not uniform and did not meet the quality
standards of the school's corn bread. Students using SOP produced uniform corn bread
that met the standards.

Keywords: Corn Bread, Standard Operating Procedures (SOP), SKKNI, Teaching Factory.
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