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EKSISTENSI PRODUK BANDREK ABAH
SEBAGAI WISATA GASTRONOMI NUSANTARA JAWA BARAT
DI KECAMATAN RANCABALI KABUPATEN BANDUNG
ERJA RIFADA
1909547
ABSTRAK

Kecamatan Rancabali merupakan satu di antara kecamatan yang terletak di
Kabupaten Bandung Jawa Barat. Kecamatan dengan kontur wilayah pegunungan
dan perbukitan ini mempunyai banyak destinasi wisata unggulan. Tujuan dari
penelitian ini adalah (1) identifikasi minuman tradisional Jawa Barat, (2)
bagaimana komponen gastronomi pada produk Bandrek Abah, (3) bagaimana
potensi produk Bandrek Abah, (4) peran Nona Helix dalam menjaga eksistensi
produk Bandrek Abah di Kecamatan Rancabali. Desain penelitian yang digunakan
adalah metode kualitatif melalui pengumpulan data berupa wawancara, observasi,
kuesioner, studi dokumentasi, dan studi literatur. Hasil dari penelitian ini adalah
terdapat beberapa minuman tradisional khas Jawa Barat, bandrek merupakan
produk yang memiliki potensi untuk dijadikan wisata gastronomi yaitu Bandrek.
Satu di antara merek yang dikenal oleh masyarakat adalah Bandrek Abah di
Kecamatan Rancabali. Sudah ada sejak tahun 1982 dengan bahan utama yaitu gula
aren dan jahe. Peran dan upaya pemangku kepentingan gastronomi sangat
dibutuhkan untuk menjaga eksistensi produk tersebut agar tidak tergerus oleh

waktu.

Kata kunci: Minuman tradisional; Bandrek; Eksistensi; Rancabali.
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THE EXISTENCE OF BANDREK ABAH AS A GASTRONOMIC
ATTRACTION OF WEST JAVA IN RANCABALI DISTRICT BANDUNG
REGENCY

ERJA RIFADA

1909547

ABSTRACT

Rancabali district is one of the districts located in Bandung West Java district. With
its contours of mountains and hills, this district has many top tourist destinations.
The objective of this research is (1) to identify traditional Western Java beverages,
(2) how the gastronomic components of the products of Bandrek Abah, (3) how the
potential of the product Bandrek Abah, (4) the role of Nona Helix inining the
existence of products of Bandrek Abah in the district of Rancabali. The research
design used is qualitative methods through data collection such as interviews,
observations, questionnaires, documentation studies, and literature studies. The
result of this research is that there are some traditional drinks typical of Western
Java, bandrek is a product that has the potential to be used as a gastronomic tour is
bandrek. One of the brands known by the community is Bandrek Abah in the
Rancabali district. It's been around since 1982, with the main ingredients of palm
sugar and ginger. The role and effort of the caterer of gastronomic interests is very
much needed to keep the existence of such a product so as not to be overwhelmed
by time.

Keywords: Traditional drink; Bandrek; Existence; Rancabali.
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