Nomor Daftar FPIPS : 4980/UN40.A2.10/PT/2024

MODIFIKASI PRODUK RENGINANG OYEK SEBAGAI OLEH-OLEH
UNGGULAN GASTRONOMI KHAS KAMPUNG PASIR IPIS LEMBANG
KABUPATEN BANDUNG BARAT.

SKRIPSI

Diajukan untuk memenuhi sebagian dari syarat untuk memperoleh gelar Sarjana

Pariwisata pada Program Studi Manajemen Industri Katering

7

<]

- -

Oleh
Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi

2004620

PROGRAM STUDI MANAJEMEN INDUSTRI KATERING
FAKULTAS PENDIDIKAN ILMU PENGETAHUAN SOSIAL
UNIVERSITAS PENDIDIKAN INDONESIA

2024



LEMBAR PENGESAHAN
MUHAMMAD LUCKY FIRDAUSI KURNIADI

MODIFIKASI PRODUK RENGINANG OYEK SEBAGAI OLEH-OLEH
UNGGULAN GASTRONOMI KHAS KAMPUNG PASIR IPIS LEMBANG
KABUPATEN BANDUNG BARAT.

Skripsi ini disetujui dan disahkan oleh:

Pembimbing | Pembimbing II

>l

-
o

Dr. Dewi Turgarini, S.S., MM.Par Andreas Suwandi S.Pd., M.Pd
NIP. 197003202008122001 NIP. 920190219890412101

Mengetahui,
Ketua Program Studi Manajemen Industri Katering

(
M

Dr. Woro Priatini, S.Pd., M.Si
NIP. 197103092010122001

Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi, 2024

MODIFIKASI PRODUK RENGINANG OYEK SEBAGAI OLEH-OLEH UNGGULAN GASTRONOMI KHAS
KAMPUNG PASIR IPIS LEMBANG KABUPATEN BANDUNG BARAT.

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



SURAT PERNYATAAN

Dengan ini saya menyatakan bahwa skripsi dengan judul “Modifikasi
Rengginang Oyek Sebagai Oleh-Oleh Unggulan Gastronomi Khas Kampung Pasir
Ipis Lembang Kabupaten Bandung Barat” ini serta seluruh isinya adalah benar-
benar karya murni penulis. Penulis tidak melakukan penjiplakan atau pengutipan
dengan cara-cara yang tidak sesuai dengan etika ilmu yang berlaku dalam
masyarakat keilmuan. Atas pernyataan ini, penulis siap menanggung risiko/sanksi
apabila di kemudian hari ditemukan adanya pelanggaran etika keilmuan atau ada

klaim dari pihak lain terhadap keaslian penelitian ini.

Bandung, 16 April 2024

Yang Membuat Pernyataan,

Muhammad Lucky Firdausi

Kurniadi
NIM 2004620

Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi, 2024

MODIFIKASI PRODUK RENGINANG OYEK SEBAGAI OLEH-OLEH UNGGULAN GASTRONOMI KHAS
KAMPUNG PASIR IPIS LEMBANG KABUPATEN BANDUNG BARAT.

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



LEMBAR HAK CIPTA

MODIFIKASI PRODUK RENGINANG OYEK SEBAGAI OLEH-OLEH
UNGGULAN GASTRONOMI KHAS KAMPUNG PASIR IPIS LEMBANG
KABUPATEN BANDUNG BARAT.

Oleh
Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi

2004620

Diajukan untuk memenuhi sebagian dari syarat untuk memperoleh gelar Sarjana

Pariwisata pada Program Studi Manajemen Industri Katering

© Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi
Universitas Pendidikan Indonesia

April 2024

Hak Cipta dilindungi Undang — Undang

Skripsi ini tidak boleh diperbanyak seluruhnya atau sebagian, dengan dicetak
ulang, difotokopi atau cara lainnya tanpa izin penulis.

Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi, 2024

MODIFIKASI PRODUK RENGINANG OYEK SEBAGAI OLEH-OLEH UNGGULAN GASTRONOMI KHAS
KAMPUNG PASIR IPIS LEMBANG KABUPATEN BANDUNG BARAT.

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



PRAKATA

Assalamualaikum Wr,. WB,

Puji serta syukur penulis panjatkan kepada kehadirat Allah SWT karena
atas karunia dan nikmat-Nya penulis dapat menyelesaikan skripsi yang berjudul
“Modifikasi Rengginang Oyek Sebagai Oleh-Oleh Unggulan Gastronmi Khas
Kampung Pasir Ipis Lembang Kabupaten Bandung Barat” ini dengan lancar dan
penuh rasa syukur.

Skripsi ini dibuat serta diajukan untuk memenuhi salah satu syarat
untuk mendapatkan gelar Sarjana Pariwisata pada Fakultas Pendidikan Iimu
Pengetahuan Sosial di Universitas Pendidikan Indonesia. Penelitian ini membahas
mengenai modifikasi rengginang oyek dengan penambahan rasa sebagai ole-oleh
unggulan menggunakan identifikasi gastronomi, potensi produk gastronomi,
Oleh-oleh khas, Kitchen Project serta peran para pemangku kepentingan dalam
pengembangan potensi sate ayam khas Blora.

Penulis menyadari bahwa skripsi ini masih jauh dari kata sempurna akibat
keterbatasan ilmu maupun pengalaman yang dimiliki penulis. Oleh karena itu
dengan segala kerendahan hati, penulis menerima setiap kritik dan saran yang
bersifat membangun. Penulis berharap skripsi ini dapat memberikan bermanfaat
terutama bagi pembaca dan peneliti berikutnya dengan topik maupun penelitian
yang serupa sebagai referensi. Penulis juga berharap skripsi ini dapat memberikan
sumbangan ilmu yang berarti untuk banyak pihak khususnya bagi perkembangan
rengginang oyek khas Pasir Ipis hingga akhirnya diperkenalkan menjadi produk
unggulan gastronomi dari Kampung Pasir Ipis, Lembang, Kabupaten Bandung

Barat.

Bandung, 16 April 2024

Muhammagd ucky Firdausi
Kurniadi
2004620

Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi, 2024

MODIFIKASI PRODUK RENGINANG OYEK SEBAGAI OLEH-OLEH UNGGULAN GASTRONOMI KHAS
KAMPUNG PASIR IPIS LEMBANG KABUPATEN BANDUNG BARAT.

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



UCAPAN TERIMAKASIH

Segala puji dan syukur atas ke hadirat Allah SWT atas nikmat dan

karunia-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan skripsi ini dengan baik.

Penulis menyadari banyak kendala dalam proses penyusunan skripsi ini, hamun

atas pertolongan Allah SWT dan bantuan banyak pihak, penulis dapat mengatasi

kendala tersebut. Pada kesempatan ini penulis ingin mengucapkan terima kasih

kepada semua pihak yang telah memberikan arahan, bimbingan, nasehat dan

dorongan dalam penyusunan skripsi ini, yaitu:

1.

Allah SWT yang telah memberikan rezeki yang melimpah baik dalam
bentuk kesehatan, kemudahan, materil, dan teman-teman yang baik kepada
penulis dari awal sampai akhir proses perkuliahan.

Prof. Dr. H. M. Solehuddin, M.Pd., selaku Rektor Universitas Pendidikan
Indonesia.

Prof. Dr. Agus Mulyana, M. Hum, selaku Dekan Fakultas Pendidikan limu
Pengetahuan Sosial.

Dr. Woro Priatini, S.Pd., M.Si., selaku ketua Program Studi Manajemen
Industri Katering Universitas Pendidikan Indonesia

Dr. Dewi Turgarini, S.S., MM.Par selaku dosen pembimbing pertama serta
Andreas Suwandi, S.Pd., M.Pd selaku dosen pembimbing kedua yang
telah berkenan meluangkan waktu untuk memberikan arahan, nasihat,
serta bimbingan kepada penulis dalam penyusunan skripsi ini.

Seluruh dosen Program Studi Manajemen Industri Katering yang telah
memberikan ilmu, arahan, dan bimbingan selama masa studi penulis.
Kepada mama dan papa yang penulis selalu hormati dan sayangi,
terimakasih atas cinta dan dukungan yang tidak akan bisa penulis balas
sampai kapanpun baik berupa doa, motivasi, bantuan, pengertian, materil,
dan banyak hal luar biasa lainnya yang membuat penulis tumbuh dengan
sangat baik hingga saat ini dapat meraih gelar sarjana, tanpa mama dan
papa penulis tidak akan bisa banyak mempelajari hal baru yang selalu
datang ke kehidupan ini, tanpa mama dan papa mungkin kaki penulis pun
tidak akan sekuat ini untuk terus dipijakkan diatas tanah dan melangkah

Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi, 2024

MODIFIKASI PRODUK RENGINANG OYEK SEBAGAI OLEH-OLEH UNGGULAN GASTRONOMI KHAS
KAMPUNG PASIR IPIS LEMBANG KABUPATEN BANDUNG BARAT.

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



sedikit demi sedikit dalam menghadapi kehidupan. Semoga kebaikan
kalian dibalas oleh Allah SWT

8. Penulis juga sangat berterimakasih kepada Nenek yang selalu memberikan
dukungan penuh atas apapun yang penulis lakukan, penulis berterimakasih
juga atas segala cinta dan harapnya yang selalu diberikan kepada penulis
sejak kecil. Semoga kebaikan Nenek dibalas oleh Allah SWT

9. Penulis juga sangat berterimakasih kepada Azka dan Hisyam selaku adik-
adik penulis yang selalu menemani dan menghibur penulis. Penulis juga
berterimakasi yang sebesar-besarnya kepada Kakek, Enin, Tante-tante,
Om-om, Ua-ua dan segenap keluarga besar penulis yang selalu
memberikan dukungan terhadap apapun yang penulis lakukan.

10. Seluruh narasumber dan partisipan yang telah berkenan meluangkan waktu
untuk memberikan penulis informasi baik secara luring maupun daring.

11. Teman-teman yang selalu penulis sayangi dan cintai: Atika, Adin, Trinita,
Risa, Andika, Dimas dan yang tidak bisa penulis sebutkan satu per satu
yang telah memberikan semangat, yang selalu menemani penulis,
mengigatkan penulis, dan memberikan banyak sekali bantuan baik semasa
kuliah maupun menyusun skripsi ini. Semoga kebaikan kalian dibalas oleh
Allah SWT

12. Penulis juga berterimakasih kepada sahabat terdekat yaitu Arap, Yudhis
dan Fuji yang selalu ada untuk penulis dikala senang maupun susah,
penulis juga berterimakasih atas semua dukungan dan bantuan yang selalu
kalian berikan kepada penulis dalam bentuk apapun, penulis berterima
kasih atas cinta dan kasih yang sudah kalian berikan sampai saat ini.
Semoga kebaikan dan keburukan kalian dibalas oleh Allah SWT

13. Kakak tingkat ataupun alumni Manajemen Industri Katering serta sesama
mahasiswa Universitas Pendidikan Indonesia yang telah memberikan
pengalaman yang luar biasa, pelajaran yang berharga, serta sudah
membantu penulis selama masa perkuliahan.

14. Seluruh teman seperjuangan penulis mahasiswa angkatan 2020 baik

mahasiswa MIK maupun mahasiswa diluar MIK.

Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi, 2024

MODIFIKASI PRODUK RENGINANG OYEK SEBAGAI OLEH-OLEH UNGGULAN GASTRONOMI KHAS
KAMPUNG PASIR IPIS LEMBANG KABUPATEN BANDUNG BARAT.

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



15. Terakhir, terimakasih kepada Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi atas
ketekunan, dedikasi, dan semangat yang tetap berusaha bangkit walau
banyak rintangan yang menghadang selama menjalani proses
pendewasaan dalam perkuliahan ini. Terimakasih karena sudah bertahan

sampai hari ini.

Bandung, 16 April 2024

Muhammad Luc irdausi Kurniadi
2004620

Muhammad Lucky Firdausi Kurniadi, 2024

MODIFIKASI PRODUK RENGINANG OYEK SEBAGAI OLEH-OLEH UNGGULAN GASTRONOMI KHAS
KAMPUNG PASIR IPIS LEMBANG KABUPATEN BANDUNG BARAT.

Universitas Pendidikan Indonesia | repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu



MUHAMMAD LUCKY FIRDAUSI KURNIADI. 2004620. “MODIFIKASI
RENGGINANG OYEK  SEBAGAI OLEH-OLEH UNGGULAN
GASTRONOMI KHAS KAMPUNG PASIR LEMBANG KABUPATEN
BANDUNG BARAT

ABSTRAK

Rengginang oyek atau RO merupakan makanan kudapan khas tanah sunda atau Jawa
Barat. Tujuan dari penelitian ini untuk membuat modifikasi rengginang oyek supaya dapat
menjadi oleh-oleh unggulan khas Lembang. Penelitian ini menggunakan metode
eksperimental dengan pendekatan kualitatif dan kuantitatif. Pengumpulan data dilakukan
dengan wawancara mendalam, observasi, serta studi literatur dan dokumen. Hasil
penelitian ini mengungkapkan bahwa modifikasi rengginang dengan penambahan rasa
dapat diterima oleh masyarakat. Berdasarkan hal tersebut, maka dapat disimpulkan bahwa
rengginang oyek ini berpotensi menjadi oleh-oleh gastronomi unggulan khas Kampung
Pasir Ipis, Lembang. Pemerintah, pelaku usaha, serta masyarakat Desa Jayagir diharapkan
dapat bekerjasama secara sinergis dalam pengembangan rengginang oyek khas Kampung
Pasir Ipissehingga mampu didaftarkan dan dipublikasikan secara resmi sebagai produk
unggulan gastronomi khas Lembang, Kabupaten Bandung Barat.

Kata Kunci : Rengginang Oyek, Gastronomi, Daya Tarik Wisata, Pariwisata
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MUHAMMAD LUCKY FIRDAUSI KURNIADI. 2004620. ""MODIFICATION
OF RENGGINANG OYEK AS A SUPERIOR GASTRONOMIC SOUVENIR
TYPICAL OF PASIR LEMBANG VILLAGE, WEST BANDUNG REGENCY

ABSTRACT

Rengginang oyek or RO is a typical snack food of Sundanese or West Javanese
land. The purpose of this study is to make modifications to the rengginang oyek so
that it can become a typical souvenir of Lembang. This research uses
experimental methods with qualitative and quantitative approaches. Data
collection was conducted by in-depth interviews, observations, and literature and
document studies. The results of this study revealed that the modification of
rengginang with the addition of flavours can be accepted by the community.
Based on this, it can be concluded that this rengginang oyek has the potential to
become a superior gastronomic souvenir typical of Pasir Ipis Village, Lembang.
The government, business actors, and the people of Jayagiri Village are expected
to work together synergistically in the development of the typical rengginang oyek
of Pasir Ipis Village so that it can be officially registered and published as a
superior gastronomic product typical of Lembang, West Bandung Regency

Keywords: Lembang, Rengginang Oyek, Gastronomy, Tourism Attraction,

Tourism
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