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ABSTRAK 

Analisis Manajemen Food waste di Hanan 

 Katering Bandung Proposal Skripsi 

Bobby Rahman Hidayat (1908949) 

Menurut data dari Sistem Informasi Pengelolaan Sampah Nasional (SIPSN), volume 

sampah yang dihasilkan di Indonesia pada tahun 2022 mencapai 19,45 juta ton. Jumlah 

tersebut mengalami penurunan sebesar 37,52% dibandingkan dengan tahun 2021 yang 

mencapai 31,13 juta ton. Dari berbagai jenis sampah yang ada, mayoritas sampah yang 

dihasilkan di tingkat nasional pada tahun 2022 adalah sampah sisa makanan, menyumbang 

sekitar 41,55% dari total volume sampah. Selanjutnya, sampah plastik berada di urutan 

kedua dengan proporsi sebesar 18,55%, masalah sampah makanan ini harus segera di atasi 

dengan cara memanajamen sampah makanan menggunakan hierarki Food waste dan 

menghitung reduksi hasil penerapan hierarki food waste menggunakan waste recovery 

factor untuk mendapatkan gambaran hasil reduksi sampah apabila menerapkan sistemn 

manajamen food waste menggunakan hierarki food waste metode penelitian yang 

digunakan adalah kualitatif dengan pembahasan analisis deskriptif. Data yang diperolah 

berdasarkan literatur, observasi, survei dan wawancara lapangan. penghitungan sampah 

juga menggunakan metode waste recovery factor Penerapan Hierarki Food waste dengan 

menggunakan aspek Prevention, re-use dan recycle di Hanan Katering sebagai industri 

katering yang berusaha bijak dalam mengelola sisa bahan makanan cukup efektif. Mereka 

mengolah sisa bahan makanan untuk digunakan kembali dan bekerja sama dengan yayasan 

untuk mendonasikan makanan berlebih kepada yang membutuhkan. Solusi untuk 

mengelola manajamen sampah makanan di Hanan katering dibuktikan dengan metode 

Waste Recovery Factor untuk mengurangi sampah organik dan anorganik dengan hasil 

yang positif.hasil residu menggunakan Waste Recovery Factor dari organik sebesar 9%, 

plastik 53% dan kertas 25%. Dengan metode hierarki food waste cukup mengurangi 

sampah makanan pada sektor katering dan pengelolaan limbah lebih efisien.  

Kata kunci: food waste, manajemen, katering, hierarki food waste, waste recovery factor
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ABSTRACT 

Management Analysis of Food waste in Hanan 

 Catering Bandung Thesis Proposal 

Bobby Rahman Hidayat (1908949) 

According to data from the National Waste Management Information System (SIPSN), the 

volume of waste produced in Indonesia in 2022 will reach 19.45 million tons. This amount 

has decreased by 37.52% compared to 2021 which reached 31.13 million tons. Of the 

various types of waste available, the majority of waste produced at the national level in 

2022 is food waste, contributing around 41.55% of the total waste volume. Furthermore, 

plastic waste is in second place with a proportion of 18.55%. This food waste problem 

must be immediately addressed by managing food waste using the Food waste hierarchy 

and calculating the reduction resulting from applying the food waste hierarchy using the 

waste recovery factor to get an idea of the waste reduction results. When implementing a 

food waste management system using a food waste hierarchy, the research method used 

is qualitative with a discussion of descriptive analysis. data obtained is based on literature, 

observation, surveys and field interviews. Waste calculation also uses the waste recovery 

factor method. Implementation of the Food waste Hierarchy using Prevention, Re-use 

and Recycle aspects at Hanan Katering as a catering industry that tries to be wise in 

managing leftover food ingredients quite effectively. They process leftover food for reuse 

and work with foundations to donate excess food to those in need. Hanan Katering does 

not have its own waste processing facilities and uses outside services to sort it. The 

application of prevention, re-use and recycle aspects is a solution for managing food 

waste management at Hanan Katering, proven by the Waste Recovery Factor method to 

reduce organic and inorganic waste with positive results. The residue yield uses a Waste 

Recovery Factor of organic of 9%, plastic 53% and paper 25%. Using the food waste 

hierarchy method, it is enough to reduce food waste in the catering sector and waste 

management is more efficient. 

Key words: food waste, management, catering, food waste hierarchy, waste recovery 

factor
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