
 INVENTARISASI WARISAN BUDAYA GASTRONOMI SEBAGAI DAYA 

TARIK KOTA SERANG BANTEN 

SKRIPSI 

Diajukan untuk Memenuhi Sebagian syarat untuk memperoleh Gelar Sarjana 

Manajemen Industri Katering. 

 

 

 

Oleh : 

Henida Garniz Anugraheni 

1909253 

 

PROGRAM STUDI MANAJEMEN INDUSTRI KATERING 

FAKULTAS PENDIDIKAN ILMU PENGETAHUAN SOSIAL  

UNIVERSITAS PENDIDIKAN INDONESIA  

BANDUNG 

2023 

 

Nomor Daftar FPIPS: 4194/UN40.A2.10/PT/2023 



Henida Garniz, 2023 
INVENTARISASI WARISAN BUDAYA GASTRONOMI SEBAGAI DAYA TARIK KOTA SERANG BANTEN 
Universitas Pendidikan Indonesia |repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 

i 
 

LEMBAR PENGESAHAN 

HENIDA GARNIZ ANUGRAHENI 

PEMETAAN DIGITAL DAN POLA WISATA WARISAN BUDAYA 

GASTRONOMI SEBAGAI DAYA TARIK DI KOTA SERANG BANTEN 

 

Skripsi ini disetujui dan disahkan oleh : 

 Pembimbing I     Pembimbing II 

            

Dr. Dewi Turgarini.S.S.,M.M.Par        Supriyono, S.Pd.,M.Pd. 

NIP. 19700320.200812.2.001              NIP. 19829525.201012.1.005 

 

 

Mengetahui, 

Ketua Program Studi Manajemen Industri Katering 

 

Dr. Woro Priantini. S.Pd.,M.Si 

NIP. 19701039 201012.2.001 

 

  



Henida Garniz, 2023 
INVENTARISASI WARISAN BUDAYA GASTRONOMI SEBAGAI DAYA TARIK KOTA SERANG BANTEN 
Universitas Pendidikan Indonesia |repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 

ii 
 

LEMBAR PERNYATAAN 

 

Saya menyatakan bahwa skripsi yang berjudul “Pemetaan Digital dan Pola 

Wisata Warisan Budaya Gastronomi Sebagai Daya Tarik Kota Serang 

Banten” beserta isinya merupakan karya saya sendiri. Tidak ada bagian dari skripsi 

ini yang merupakan plagiat dari karya orang lain atau pengutipan yang dilakukan 

dengan cara tidak sesuai etika yang berlaku dalam masyarakat keilmuan.  

Atas pernyataan ini, saya siap menanggung risiko atau sanksi yang dijatuhkan 

kepada saya apabila kemudian ditemukan adanya pelanggaran terhadap etika 

keilmuan dalam karya ini atau ada klaim dari pihak lain terhadap keaslian karya 

lain. 

 

    

             Bandung, Agustus 2023  

 Pembuat Pernyataan, 

 

 

 

       Henida Garniz Anugraheni 

         NIM. 1909253 

 

 

 

 

 

 

 



Henida Garniz, 2023 
INVENTARISASI WARISAN BUDAYA GASTRONOMI SEBAGAI DAYA TARIK KOTA SERANG BANTEN 
Universitas Pendidikan Indonesia |repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 

iii 
 

LEMBAR HAK CIPTA 

PEMETAAN DIGITAL DAN POLA WISATA WARISAN BUDAYA 

GASTRONOMI SEBAGAI DAYA TARIK DI KOTA SERANG BANTEN 

 

 

Oleh 

Henida Garniz Anugraheni 

1909253 

 

 

Skripsi yang diajukan untuk memenuhi sebagian syarat memperoleh gelar Sarjana 

pada Fakultas Pendidikan Ilmu Pengetahuan Sosial 

 

 

©Henida 2023 

Universitas Pendidikan Indonesia 

2023 

 

 

Hak Cipta dilindungi undang-undang 

Skripsi ini tidak boleh diperbanyak seluruhnya atau sebagian dengan dicetak 

ulang, 

difotocopy, atau cara lainnya tanpa izin penulis 

 

 

 

 

 

 

 

  



Henida Garniz, 2023 
INVENTARISASI WARISAN BUDAYA GASTRONOMI SEBAGAI DAYA TARIK KOTA SERANG BANTEN 
Universitas Pendidikan Indonesia |repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 

iv 
 

KATA PENGANTAR 

 

 Segala puji dan syukur penulis panjatkan kehadirat Allah SWT yang telah 

memberikan berkat dan rahmat-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan skripsi 

yang berjudul “Pemetaan Digital dan Pola Wisata Warisan Budaya 

Gastronomi sebagai Daya Tarik di Kota Serang Banten” dengan lancar dan 

dapat diselesaikan dengan tepat waktu. 

 Skripsi ini disusun untuk memenuhi salah satu syarat memperoleh gelar 

Sarjana Pariwisata Program Studi Manajemen Industri Katering FPIPS UPI. 

Penelitian yang dilakukan adalah untuk mengidentifikasi bebagai makanan lokal 

serta aspek-aspek gastronomi yang terkandung di dalamnya. Selain itu untuk 

mengetahui daya tarik wisata Kota Serang yang kemudian diperoleh pemetaan 

digital dan pola wisata warisan budaya gastronomi di Kota Serang. 

 Penulis sangat menyadari bahwa skripsi ini masih banyak kekurangan, 

maka dari itu sangat di harapkan kritik dan saran demi menyempurnakan skripsi 

ini. Penulis berharap skripsi yang telah disusun bisa memberikan manfaat dan 

menambah ilmu pengetahuan bagi pembaca. 

 

 

Bandung, Agustus 2023 

Penulis, 

 

 

  

Henida Garniz Anugraheni 

  NIM. 1909253 

 

 

 

 



Henida Garniz, 2023 
INVENTARISASI WARISAN BUDAYA GASTRONOMI SEBAGAI DAYA TARIK KOTA SERANG BANTEN 
Universitas Pendidikan Indonesia |repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 

v 
 

UCAPAN TERIMA KASIH 

 

 Proses penyusunan skripsi ini tidak terlepas dari dukungan banyak pihak 

yang diberikan kepada penulis. Dukungan moril maupun materil yang diberikan 

begitu berarti dan berharga sehingga penulis dapat menyelesaikan skripsi ini sesuai 

apa yang diharapkan. Pada kesempatan kali ini izinkan penulis memberikan ucapan 

terima kasih yang tak hingga kepada : 

1. Allah SWT, tempat terbaik untuk mengadu yang telah memberikan kasih 

sayang dan pertolongan-Nya kepada penulis. 

2. Prof. Dr. H. M. Solehuddin, M.Pd., M.A selaku rektor Universitas 

Pendidikan Indonesia. 

3. Prof. Dr. Agus Mulyana, M.Hum selaku dekan Fakultas Pendidikan Ilmu 

Pengetahuan Sosial. 

4. Dr. Woro Priantini S.Pd.,M.Si selaku ketua program studi Manajemen 

Industri Katering. 

5. Dr. Dewi Turgarini, S.S.,MM.Par., selaku dosen pembimbing satu dan 

Supriyono S.Pd.,M.Pd., selaku dosen pembimbing dua yang dengan senang 

hati memberikan ilmunya kepada penulis serta meluangkan waktu dan 

dengan sabar memberikan bimbingan yang tak henti dicurahkan untuk 

mendukung terselesaikannya skripsi ini. 

6. Seluruh staff dan dosen Program Studi Manajemen Industri Katering yang 

telah membagikan ilmu dan waktunya yang berharga selama proses 

perkuliahan hingga terasa kebermanfaatannya saat proses penyusunan 

skripsi. 

7. Kepada orang tua yang luar biasa yang selalu percaya akan kemampuan 

anaknya. Untaian doa serta dukungan yang tak henti diberikan selalu terasa 

oleh penulis dalam setiap proses penyusunan skripsi. 

8. Seluruh keluarga besar yang selalu memberikan semangat dan bantuan 

kepada penulis. 

9. Seluruh narasumber yang telah bersedia meluangkan waktunya untuk 

membantu penulis dalam proses pencarian data dalam keadaan yang sangat 

luar biasa berbeda. 



Henida Garniz, 2023 
INVENTARISASI WARISAN BUDAYA GASTRONOMI SEBAGAI DAYA TARIK KOTA SERANG BANTEN 
Universitas Pendidikan Indonesia |repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 

vi 
 

10. Gardhena, Desma, Melvie, Ghepira, Maharani, Anisa teman seperjuangan 

yang bersama-sama memberikan dukungan terbaiknya hingga akhirnya kita 

semua dapat menyelesaikan perjalanan ini bersama. 

11. Lala sudara kandung yang dengan senang hati menemani penulis dalam 

proses pencarian data di lapangan walau jarak yang jauh. 

12. Damen selaku kekasih penulis yang dengan senang hati menemani penulis 

selama proses penyusunan skripsi dengan memberikan doa dan dukungan 

terbaiknya hingga akhirnya penulis dapat menyelesaikan skripsi dengan 

tepat waktu. 

13. Seluruh teman-teman MIK 2019 yang telah memberikan cerita baru dalam 

kehidupan penulis selama masa perkuliahan dan dukungan yang saling 

menguatkan agar tidak mundur dalam perjalanan panjang ini. 

14. Seluruh pihak yang selalu mendoakan tanpa ucap dan memberikan bantuan 

demi kelancaran dalam penyusunan skripsi penulis. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Henida Garniz, 2023 
INVENTARISASI WARISAN BUDAYA GASTRONOMI SEBAGAI DAYA TARIK KOTA SERANG BANTEN 
Universitas Pendidikan Indonesia |repository.upi.edu | perpustakaan.upi.edu 

vii 
 

INVENTARISASI WARISAN BUDAYA GASTRONOMI SEBAGAI DAYA 

TARIK DI KOTA SERANG BANTEN 

 

 

Henida Garniz Anugraheni 

 

1909253 

 

ABSTRAK 

 

 

Penelitian ini dilakukan untuk mengetahui potensi wisata gastronomi yang ada di Kota 

Serang kemudian merancang potensi pemetaan digital dan pola perjalanan wisata 

gastronomi di Kota Serang dan mencapai tujuan akhir dengan hasil sesuai dengan tahapan-

tahapan yang telah direncanakan. Penelitian ini juga ditujukan sebagai saran kepada 

pemerintah agar dapat menjadikan Kota Serang sebagai salah satu destinasi wisata 

gastronomi di Banten. Metode penelitian yang digunakan adalah metode kualitatif analisis 

deskriptif dengan teknik pengumpulan data melalui wawancara mendalam, observasi, studi 

pustaka, dan studi dokumentasi dan menggunakan alat pengumpulan data berupa pedoman 

wawancara. Hasil penelitian tersebut dianalisis menggunakan komponen gastronomi pada 

makanan lokal yang ada di Kota Serang. Berdasarkan hasil penelitian dapat disimpulkan 

bahwa potensi wisata gastronomi di Kota Serang dapat dikembangkan menjadi suatu daya 

tarik wisata berupa sebuah pemetaan digital dan pola perjalanan wisata dengan 

memperhatikan beberapa faktor yang harus dikembangkan. Adapun rekomendasi yang 

diharapkan agar dibulat pake lt khu lsuls, pelme ltaan digital, serta pola perjalanan me lnge lnai 

wisata gastrolno lmi yang ada di Kolta Selrang, dan khusu lslnya pe lme lrintah dapat me lmasarkan 

wisata gastrolno lmi be lrulpa pake lt wisata yang diprolmolsikan pada website Exciting Banten 

baik delngan sellulrulh pihak yang te lrlibat selrta me lndulkulng fasilitas yang dibultulhkan ulntulk 

pe llakul ulsaha kuliner yang te lrlibat didalam wisata gastro lnolmi. 

 

 

Kata Kunci : daya tarik wisata, gastronomi, pemetaan digital, pola perjalanan wisata, Kota 

Serang 
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INVENTORY OF GASTRONOMIC CULTURAL HERITAGE AS AN 

ATTRACTION IN THE CITY OF SERANG, BANTEN 

 

Henida Garniz Anugraheni 

 

1909253 

 

ABSTRACT 

 

 

This research was conducted to determine the potential for gastronomic tourism in Serang 

City and then design the potential for digital mapping and patterns of gastronomic tourism 

trips in Serang City and achieve the final destination with results in accordance with the 

planned stages. This research is also intended as a suggestion to the government in order 

to make Serang City a gastronomic tourism destination in Banten. The research method 

used is a qualitative descriptive analysis method with data collection techniques through 

in-depth interviews, observation, literature studies, and documentation studies and uses a 

data collection tool in the form of an interview guide. The results of this study were 

analyzed using the gastronomic component of local food in Serang City. Based on the 

results of the study, it can be concluded that the potential for gastronomic tourism in Serang 

City can be developed into a tourist attraction in the form of a digital mapping and tourist 

travel patterns by taking into account several factors that must be developed. As for the 

recommendations, it is expected that special packages be made, digital mapping, and travel 

patterns regarding gastronomic tourism in Serang City, and in particular the government 

can market gastronomic tourism in the form of tour packages that are promoted on the 

Exciting Banten website both with all parties involved and support the facilities provided. 

needed for culinary business actors involved in gastronomic tourism. 

 

 

Keywords: tourist attraction, gastronomy, digital mapping, travel pattern, Serang City 
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