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BAB V
KESIMPULAN DAN SARAN
Kesimpulan dan saran yang akan diuraikan padarbatsusun berdasarkan
keseluruhan kegiatan penelitian mengenai manfasit belajar’Membuat Produk
Roti” pada praktek kerja industpastry di hotel pada peserta didik Patiseri kelas
XII Kewirausahaan SMKN 9 Bandung Tahun Ajaran 2@01-2.

A. Kesimpulan
Kesimpulan dalam penelitian ini disusun berdasarkajauan penelitian

hasil pemaparan data dan pembahasan hasil pemg#iita sebagai berikut:

1. Manfaat yang dirasakan peserta didik berkaitan aerkgmampuan kognitif
yang meliputi tahapan pembuatdanish, pelipatandanish dan croissant,
peralatan persiapan membuat produk roti, kriteegagalan pembuatan roti,
kemasan roti, kriteria roti yang baik, kriteria hafanish dancroissant yang
baik, kegunaan telur, gula yang digunakan sebagfaarb isian produk roti,
kegunaan mentega, bahan tambahan yang digunakagasdiahan isian,
topping dan taburan, lebih dari setengahnya respondersaieaa bermanfaat
tetapi kurang dari setengahnya responden merasiakang dan sangat
kurang bermanfaat.

2. Manfaat yang dirasakan peserta didik berkaitan aergmampuan afektif
meliputi cermat dalam menggunakan ragi, air, menfggih dan mengenali
danish dan croissant yang gagal tepat menggunakdmead improver,
margarin, teliti dalam mempersiapkan alat dan bam&mbuat roti, teliti

dalam memasukan korsvet dan bersungguh-sungguim saéanbuat adonan
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roti sebagian besar responden merasakan bermdefapt sebagian kecil
merasakan kurang dan sangat kurang bermanfaat.

3. Manfaat yang dirasakan peserta didik berkaitan aendgcemampuan
psikomotor meliputi terampil dalam membuat roti,rpgunakan peralatan
pengolahan roti, membuat adonan dasarssant, menggunakan metod®
time dough, penggunaan garam, tepung terigu, gula sebaganhatima dan
taburan, susu sebagai bahan utama dan isian, leé@ih setengahnya
responden merasakan bermanfaat tetapi kurang el@mngahnya responden
merasakan kurang dan sangat kurang bermanfaat.

B. Saran
Saran disusun berdasarkan hasil temuan penelitRenulis ‘mencoba

mengajukan saran yang ditujukan kepada Guru SMHEdr8dung yang mengajar

kompetensi “Membuat Produk Roti”, berdasarkan temyeenelitian masih
terdapat kurang dari setengahnya responden yangsat@n kurang dan sangat
kurang bermanfaat sehingga perlu lebih meningkagkases pembelajaran serta
memberikan motivasi peserta didik untuk meningkatdagi hasil belajar
“Membuat Produk Roti” dan mengembangkan kreatifis@sta inovasi dalam

membuat produk roti.






